Zupa z zielonymi oliwkami 1
serem mascarpone

Srédziemnomorska Zupa z Zielonymi
Oliwkami 1 Mascarpone

0dkryj niezwykty smak kremowej zupy z zielonymi oliwkami i
delikatnym serem mascarpone. Ta wykwintna propozycja
przeniesie (Cie wprost na stoneczne wybrzeze Morza
Srédziemnego, a jej przygotowanie zajmie zaledwie 15 minut!
Wystarczy rozpusci¢ kostke Knorr w gorgcej wodzie, dodad
oliwki z oliwg, a nastepnie wzbogacic¢ catos$¢ kremowym serem
mascarpone. Po zmiksowaniu otrzymasz aksamitng konsystencje,
ktéra mozesz podawa¢ zardowno na ciepto, jak i na zimno.

Dla kogo?

Ta zupa to prawdziwa gratka dla mitosnikéw kuchni
Srédziemnomorskiej. Docenig jg zaréwno dosSwiadczeni smakosze,
jak 1 osoby stawiajgce pierwsze kroki w kuchni. Dzieki
prostocie przygotowania i wyrazistemu smakowi, zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia.

Na jaka okazje?

Idealna propozycja na elegancka przystawke podczas kolacji z
przyjaciéimi lub rodzinnego obiadu. W upalne dni podana na
zimno bedzie orzezwiajgcym daniem, a zimg rozgrzeje i
wprowadzi S$rdédziemnomorski klimat do Twojego domu.

Czy wiesz, ze..

Sekret wyjatkowego smaku tej zupy tkwi w dodatkach — kaparach
i anchois. Te niepozorne sktadniki nadaja potrawie gtebi i
morskiego charakteru. Anchois to drobne, stone fileciki
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sardeli europejskiej, ktdére wprowadzajg wyrazisty, rybny
akcent.

Dla urozmaicenia

Podstawg zupy jest bulion drobiowy, ale mozesz eksperymentowad
z wywarem warzywnym lub rybnym. Jesli nie masz pod reka sera
mascarpone, zastap go polska kwasna kreméwka. Zupe udekoruj
kleksem mascarpone i catymi oliwkami dla efektowne]j
prezentacji.



