Zupa szparagowa

Aksamitna Zupa Szparagowa - Smak
Wiosny w Twoim Talerzu

Delikatna, kremowa zupa szparagowa to prawdziwy symbol wiosny.
Przygotowana z mtodych, soczystych szparagdéw, wzbogacona
aromatycznym bulionem Knorr i odrobing $mietany, zachwyca
subtelnym smakiem i aksamitng konsystencja. To danie, ktdore w
prosty sposéb przenosi nas w Swiat wiosennych smakow.

Dla kogo?

Zupa szparagowa to propozycja dla wszystkich mitos$nikéw
lekkiej, wiosennej kuchni. Sprawdzi sie zardéwno jako elegancka
przystawka na rodzinnym obiedzie, jak i pozywny lunch w pracy.
Dzieki delikatnej konsystencji i tagodnemu smakowi, polubig ja
rowniez dzieci, ktdre zwykle stronig od warzywnych zup.

Na jaka okazje?

Idealnie sprawdzi sie jako lekki obiad w ciepty, wiosenny
dzien lub jako wykwintna przystawka podczas uroczystej
kolacji. To takze doskonaty pomyst na lunch do pracy -
wystarczy przela¢ jg do termosu, by cieszy¢ sie jej smakiem
poza domem.

Czy wiesz, ze?

Sezon na szparagi trwa krotko — zaledwie od potowy kwietnia do
konca czerwca. Wybierajagc szparagi, zwrdé¢ uwage na ich
potyskujacag skérke, elastycznos¢ i jedrnos$¢. Gtowki powinny
by¢ zamkniete, a przy pocieraniu o siebie szparagi wydaja
charakterystyczny skrzypigcy dzwiek — to znak ich SwiezosSci!


https://multicook.zgora.pl/blog/zupa-szparagowa/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/zupa-zupa-krem-barszcz

Dla urozmaicenia

Zupe szparagowg mozesz podawa¢ na rézne sposoby — solo jako
elegancki krem, z dodatkiem ugotowanego al dente makaronu Llub
z delikatnymi ziemniakami. Mozesz tez udekorowa¢ jg kleksem
S§mietany, posiekanymi ziotami lub prazonymi migdatami dla
dodatkowej tekstury i smaku.



