Zupa serowa Z selerem
naciowym

Kremowa Zupa Serowa z Selerem
Naciowym

Wyobraz sobie aksamitng, aromatyczng zupe, w ktorej tgczag sie
delikatne nuty sera z orzezwiajgcym smakiem selera naciowego.
Nasza zupa serowa to prawdziwa uczta dla podniebienia! Bulion
drobiowy wzbogacony piwem tworzy gteboki, ztozony smak, ktéry
doskonale komponuje sie z kremowa bazg serowg. Dodatek gatki
muszkatotowej nadaje catos$ci subtelny, korzenny aromat, a
chrupigce orzechy wtoskie zapewniajg przyjemny kontrast
tekstur.

Dla kogo?

Ta zupa to idealna propozycja dla mitos$nikdw wyrazistych,
kremowych smakéw. Spodoba sie zardéwno dorostym, jak i dzieciom
(bez obaw — alkohol z piwa catkowicie odparowuje podczas
gotowania!). Doskonata dla os6b cenigcych sobie potgczenie
tradycyjnych sktadnikéw w nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Zupa serowa z selerem naciowym sprawdzi sie jako elegancka
przystawka podczas rodzinnego obiadu czy kolacji ze znajomymi.
To réwniez doskonaty pomyst na rozgrzewajgcy positek w
chtodne, jesienne wieczory. Podana w eleganckich buliondéwkach
z dodatkiem Swiezych zid* bedzie prawdziwg ozdobg stotu.

Czy wiesz, ze?

Piwo dodane do zupy nie tylko wzbogaca jej smak, ale rowniez
nadaje jej niepowtarzalny aromat. Podczas gotowania alkohol
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catkowicie odparowuje, pozostawiajgc jedynie gtebie smaku. To
stary kulinarny trik, ktéry od wiekdéw stosowany jest w wielu
kuchniach europejskich.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z réznymi rodzajami sera pleSniowego —
kazdy nada zupie nieco inny charakter. Sprdébuj doda¢ prazone
pestki dyni zamiast orzechdéw wtoskich lub wzbogac zupe
Swiezymi ziotami, takimi jak tymianek czy estragon. Dla
bardziej wyrazistego smaku mozesz réwniez dodac¢ odrobine
biatego wina zamiast czesci piwa.



