Zupa ogorkowa ze sSwliezego
ogorka

Zupa ogorkowa ze sSwiezych ogorkow —
orzezwlajaca alternatywa dla
tradycyjnej wersji

My$lisz, ze zupa ogorkowa musi by¢ przygotowana z kiszonych
0gérkéw? Nic bardziej mylnego! Nasza propozycja zupy ze
Swiezych zielonych ogérkéw to prawdziwe odkrycie kulinarne.
Delikatna, aromatyczna i orzezZwiajgca — stanowi doskonata
alternatywe dla klasycznej, kwasnej wersji.

Sekret tej zupy tkwi w potaczeniu Swiezych ogdrkow z
aromatycznym bulionem drobiowym i pachngcym koperkiem. Dodatek
jogurtu naturalnego nadaje jej kremowej konsystencji, a sok z
cytryny przyjemnie podkresla smak ogdérkow. Catos$¢ tworzy
harmonijng kompozycje, ktdéra zachwyca lekkosScig i SwiezosScig.

Dla kogo?

Zupa ze Swiezych ogérkéw to propozycja dla wszystkich
mitosnikéw delikatnych, lekkich zup. Szczegdlnie spodoba sie
osobom, ktdére niekoniecznie przepadaja za intensywnym smakiem
kiszonych ogérkow. To réwniez doskonaty wybdr dla rodzin z
dzie¢mi — %*agodny smak z pewno$cig przypadnie do gustu nawet
najmtodszym domownikom.

Na jaka okazje?

Ta zupa Swietnie sprawdzi sie jako pierwsze danie rodzinnego
obiadu, zwtaszcza w ciepte, letnie dni. Jej lekkos¢ i
delikatno$¢ czyni jg idealnym wstepem do bardziej wyrazistych
dan gtoéwnych. Sprawdzi sie rdwniez jako samodzielny, lekki
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positek na lunch czy kolacje.

Czy wiesz, ze?

W sezonie letnim warto wykorzysta¢ mate ogdrki gruntowe, ktdre
nadadzg zupie intensywniejszego aromatu i smaku. Pamietaj, ze
odpowiednie doprawienie zupy sokiem z cytryny, solg i pieprzem
to klucz do wydobycia petni smaku Swiezych ogdrkow.

Dla urozmaicenia

Zupe mozesz poda¢ w wersji kremowej, blendujgc ja na gtadka
mase. Udekoruj talerz kleksem gestej smietany 1lub jogurtu
greckiego 1 posyp Swiezo posiekanym Kkoperkiem. Taka
prezentacja z pewnoscig zachwyci gos$ci i domownikoéw!



