Zupa kremowa ze szparagami

Kremowa Zupa Szparagowa — Delikatna
Rozkosz dla Podniebienia

Kremowa zupa szparagowa to prawdziwa uczta dla zmystow.
Delikatne szparagi w potagczeniu z aksamitng bazg tworza
harmonijng kompozycje smakéw, ktdra rozgrzewa i zachwyca.
Rozpocznij od zagotowania wody i rozprowadzenia w niej Rosotu
z kury Knorr, tworzac aromatyczng baze. Mieso pokrdj w roéwng
kostke i dodaj do rosotu, gotujgc powoli, by uwolnié petnie
smaku.

Dla kogo?

Ta zupa to idealna propozycja zaréwno dla mitosSnikodw
klasycznej kuchni, jak i osdéb poszukujacych lekkiego, a
jednoczesnie sycgcego dania. Doskonale sprawdzi sie jako
positek dla catej rodziny — dzieci pokochajag jej kremowa
konsystencje, a doros$li docenig wyrafinowany smak szparagéw.

Na jaka okazje?

Kremowa zupa szparagowa Swietnie sprawdzi sie jako elegancka
przystawka podczas rodzinnego obiadu czy uroczystej kolacji.
To réwniez doskonaty pomyst na lekki positek w chtodniejsze
dni, gdy potrzebujesz czego$ rozgrzewajgcego i pozywnego.

Czy wiesz, ze?

Szparagi to nie tylko smaczne, ale i niezwykle zdrowe warzywo.
Zawierajg mndéstwo witamin i mineratdéw, a przy tym maja
niewiele kalorii. Najlepiej smakujg wiosng, kiedy sg
najbardziej soczyste 1 aromatyczne.


https://multicook.zgora.pl/blog/zupa-kremowa-ze-szparagami/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/zupa-zupa-krem-barszcz

Dla urozmaicenia

Zupe mozesz podac¢ na kilka sposobdéw — w klasycznej wersji z
makaronem lub 2z chrupigcymi sucharkami. Dla bardziej
wyrazistego smaku dodaj szczypte Swiezo zmielonego pieprzu lub
posyp posiekanym koperkiem. Jesli lubisz intensywniejsze
doznania smakowe, wzboga¢ zupe tyzkg biatego wina podczas
gotowania.



