Zupa krem groszkowo-ziotowa

Aksamitna zupa krem groszkowo-
ziotowa

Delikatna, kremowa i petna $Swiezych ziét — nasza zupa krem
groszkowo-ziotowa to prawdziwa uczta dla podniebienia! Ten
szmaragdowy przysmak *gczy w sobie stodycz zielonego groszku z
aromatem Swiezej miety i pietruszki, tworzgc harmonijng
kompozycje smakow.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitosnikéw lekkich, wiosennych zup.
Sprawdzi sie zarodowno jako elegancka przystawka, jak i lekki
obiad dla catej rodziny. Dzieci pokochaja jej stodkawy smak, a
dorosli doceniag wyrafinowane po*gczenie zidét i kremowa
konsystencje.

Na jaka okazje?

Ta zupa bedzie gwiazdg wiosennego obiadu, eleganckiego
przyjecia lub rodzinnego spotkania. Podana w filizankach lub
buliondwkach z chrupigcymi grzankami zrobi wrazenie na
gosciach. To rowniez doskonaty pomyst na lekki lunch w
cieplejsze dni, kiedy szukamy orzezwienia.

Czy wiesz, ze?

Zielony groszek to nie tylko smaczny dodatek do potraw, ale
réwniez zrdédto b*onnika, biatka i witamin z grupy B. W
potgczeniu z aromatycznymi ziotami tworzy nie tylko pyszna,
ale i zdrowg kompozycje. Mieta dodaje orzezwiajgcego
charakteru, a kostka pietruszki Knorr wzbogaca smak catej
zupy.


https://multicook.zgora.pl/blog/zupa-krem-groszkowo-ziolowa/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/zupa-zupa-krem-barszcz

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami — sprobuj posypal zupe
prazonymi pestkami dyni, dodac¢ odrobine startego parmezanu lub
kilka kropel oliwy truflowej. Dla bardziej wyrazistego smaku,
dodaj szczypte Swiezo zmielonego czarnego pieprzu lub ptatki
chili.



