Zupa kokosowa z kurczakiem

Aromatyczna zupa kokosowa Z
kurczakiem

Rozgrzewajgca zupa kokosowa z kurczakiem to prawdziwa uczta
dla zmystow. Aksamitne mleczko kokosowe w potaczeniu z
wyrazistym imbirem tworzy baze, ktdéra otula podniebienie
delikatnymi, orientalnymi nutami. Rozpuszczona kostka Rosotu z
kury Knorr nadaje catos$ci gtebokiego, domowego charakteru,
jednoczesnie oszczedzajac Twdj czas.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitosnikéw kuchni azjatyckiej oraz oséb
poszukujgcych szybkiego, ale petnowartosciowego positku.
Soczyste kawatki kurczaka zapewnig uczucie syto$ci, a pikantna
pasta sambal oelek rozgrzeje organizm nawet w najchtodniejsze
dni.

Na jaka okazje?

Ta zupa sprawdzi sie zaréwno jako codzienny obiad, jak i jako
elegancka przystawka podczas kolacji z przyjaciéimi. Podana w
efektownych miseczkach z posypang sSwiezg kolendra zachwyci
gosci swoim wyglgdem i harmonijnym smakiem.

Czy wiesz, ze?

Sos rybny, bedacy kluczowym sktadnikiem tej zupy, to podstawa
kuchni tajskiej 1 wietnamskiej. Nadaje potrawie
charakterystycznego, umami smaku, ktdérego nie da sie zastgpid
zadnym innym sktadnikiem. Dodatek cukru doskonale réwnowazy
pikantnos¢ pasty sambal oelek.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogacié¢ zupe o chrupigce kietki fasoli mung,
plasterki czerwonej papryki lub grzyby shiitake. Dla bardziej
sycgcej wersji dodaj ugotowany makaron ryzowy, a cato$¢ skrop
sokiem z limonki tuz przed podaniem.



