Zupa gulaszowo pomidorowa

Zupa gulaszowo-pomidorowa Z
makaronem

Aromatyczna zupa gulaszowo-pomidorowa to doskonate potgczenie
sycgcego gulaszu i orzezZwiajgcego smaku pomidordéw. Delikatna
karkéwka, pokrojona w kostke i zamarynowana w sosie sojowym z
przyprawami, stanowi podstawe tego wyjatkowego dania. Swieze
pomidory, chrupigca fasolka szparagowa i aromatyczne pieczarki
tworzg harmonijng kompozycje smakéw.

Dla kogo?

Ta rozgrzewajaca zupa to idealna propozycja dla mitosnikow
wyrazistych smakéw. Sprawdzi sie zardéwno jako petnowarto$ciowy
obiad dla ca*ej rodziny, jak i jako danie dla oséb cenigcych
sobie potgczenie tradycyjnego gulaszu z lekkosScia zupy
pomidorowej. Dodatek makaronu sprawia, ze jest to positek,
ktéry zaspokoi nawet najwiekszy gtdd.

Na jaka okazje?

Zupa gulaszowo-pomidorowa doskonale sprawdzi sie na niedzielny
obiad, gdy mamy wiecej czasu na przygotowanie positku. To
rowniez Swietna propozycja na chtodniejsze dni, gdy
potrzebujemy czego$ rozgrzewajgcego i sycgcego. Dzieki
wyrazistemu smakowi bedzie tez doskonatym daniem na spotkanie
Z przyjacioimi.

Czy wiesz, ze?

Sekret tej zupy tkwi w odpowiednim przygotowaniu miesa. Kroétka
marynata w sosie sojowym nadaje karkdwce gtebszy smak, a
smazenie na mocnym ogniu pozwala zachowa¢ soczysto$¢. Dodatek
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papryczki peperoni wprowadza delikatng pikantnos$¢, ktdérg mozna
regulowaé¢ wedtug wtasnych upodoban.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do tej zupy. Swietnie
sprawdzi sie z réznymi rodzajami makaronu, a takze z dodatkiem
cukinii czy baktazana. Dla bardziej wyrazistego smaku mozesz
doda¢ Swiezy czosnek lub zio*a prowansalskie. Jes$li lubisz
kremowe zupy, przed podaniem mozesz doda¢ tyzke kwasnej
Smietany.



