Zupa gulaszowa z papryka

Zupa gulaszowa 2z papryka -
rozgrzewajacy klasyk w nowej
odstonie

Aromatyczna zupa gulaszowa z papryka to prawdziwa uczta dla
zmystéw. Ten tradycyjny przepis *gczy w sobie gteboki smak
wotowiny z wyrazistg stodycza kolorowych papryk. Bulion
przygotowany z kostek Knorr stanowi doskonata baze, ktoéra
nadaje catosci petni i charakteru.

Dla kogo?

Zupa gulaszowa to idealna propozycja dla mitosnikdéw sycacych,
miesnych zup. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak
1 podczas samotnego wieczoru. Potgczenie delikatnej wotowiny z
chrupigcymi warzywami zadowoli nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy. To danie, ktdére z pewnosScig przypadnie do gustu
osobom cenigcym tradycyjne smaki w nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Doskonata na chtodniejsze dni, kiedy potrzebujemy czegos
rozgrzewajacego i sycacego. Swietnie sprawdzi sie jako gtdéwne
danie niedzielnego obiadu lub podczas spotkan z bliskimi.
Mozesz poda¢ jg solo lub jako pierwszy kurs wiekszego positku.
Z chrupigcymi grzankami stworzy kompletne danie, ktére na
dtugo pozostawi uczucie sytosci.

Czy wiesz, ze?

Zupa gulaszowa wywodzi sie z kuchni wegierskiej, gdzie znana
jest jako ,gulyasleves”. Tradycyjnie przygotowywana by*a przez
pasterzy na otwartym ogniu w kociotku. Dodatek papryki,
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zaréwno Swiezej jak i w proszku, to charakterystyczny element,
ktéry nadaje potrawie niepowtarzalny smak i kolor.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Wrzuc¢ do zupy kukurydze i fasole z
puszki, aby wzbogaci¢ jej smak i wartosci odzywcze. Mozesz
takze doda¢ rézne rodzaje papryki — czerwong, zielong i z6%ta
— dla intensywniejszego koloru i smaku. Swiezo zmielony
pieprz, czosnek granulowany i bazylia doskonale podkresla
charakter tej wyjatkowej zupy.
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