Zupa cebulowa 2z serowag
grzanka

Zupa cebulowa z serowa grzanka -
klasyka w nowej odstonie

Aromatyczna zupa cebulowa to prawdziwy symbol kuchni
francuskiej, ktéry z powodzeniem zagoscit rowniez w polskich
domach. Nasza wersja z serowg grzankg to idealne potaczenie
stodkosci karmelizowanej cebuli, gtebokiego smaku bulionu i
chrupiagcej grzanki z rozpuszczonym serem.

Dla kogo?

Zupa cebulowa to doskonata propozycja dla mitos$nikow
wyrazistych smakéw. Sprawdzi sie zardéwno jako lekki obiad dla
catej rodziny, jak 1 jako elegancka przystawka. Dzieki
kremowej konsystencji i bogatemu smakowi zadowoli nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy, a prosta receptura pozwoli
przygotowac¢ ja nawet poczatkujgcym kucharzom.

Na jaka okazje?

Ta rozgrzewajgca zupa idealnie sprawdzi sie w chtodne,
jesienne wieczory, kiedy potrzebujemy czego$, co nas rozgrzeje
i ukoi zmysty. To rdéwniez Swietna propozycja na nieformalny
obiad z przyjacidétmi czy rodzinny positek w weekend. Serowa
grzanka dodaje elegancji, dzieki czemu zupa moze by¢ takze
efektowng przystawka podczas bardziej wyszukanych kolacji.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna francuska zupa cebulowa (soupe a l’oignon) ma
wielowiekowg historie i poczagtkowo by*a potrawg ubogich. Dzis
jest uznawana za klasyk kuchni francuskiej, a jej sekret tkwi
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w dtugim karmelizowaniu cebuli, co nadaje zupie
charakterystyczny, stodkawy smak i gteboki kolor.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z rodzajami sera na grzanke — Swietnie
sprawdzi sie gruyere, ementaler lub gouda. Dla bardziej
wyrazistego smaku dodaj do zupy *tyzke biatego wina 1lub
kieliszek sherry. Mozesz tez wzbogacic¢ zupe dodatkiem Swiezych
zi6t* — tymianku lub rozmarynu.



