Zupa cebulowa z pulpecikami
rybnymi

Zupa cebulowa z pulpecikami rybnymi
— francuska elegancja w nowej
odstonie

Aromatyczna zupa cebulowa z delikatnymi pulpecikami rybnymi to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Ten francuski klasyk w nowej
interpretacji zachwyca harmonig smakoéw 1 prostota
przygotowania. Aksamitny bulion cebulowy stanowi doskonate t*o
dla delikatnych, rozptywajacych sie w ustach pulpecikéw z
biatej ryby, doprawionych aromatyczng gatka muszkatotowsg.

Dla kogo?

Danie szczegdélnie przypadnie do gustu osobom cenigcym
delikatne smaki i poszukujacym alternatywy dla tradycyjnych
zup rybnych. To propozycja dla mitosnikéw kuchni francuskiej,
ktorzy lubig eksperymentowac z nowymi potgczeniami smakowymi.
Pulpeciki rybne dodaja potrawie lekkosSci i sprawiajg, ze zupa
staje sie bardziej sycaca.

Na jaka okazje?

Zupa cebulowa z pulpecikami rybnymi doskonale sprawdzi sie
jako elegancki wstep do uroczystego obiadu lub kolacji. To
rowniez Swietny pomyst na rozgrzewajgcy positek w chtodne dni.
Podana w gtebokich talerzach, udekorowana Swiezym tymiankiem i
kleksem Smietany, bedzie prezentowa¢ sie niezwykle apetycznie.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna francuska zupa cebulowa (soupe a l’oignon)
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serwowana jest z grzankami i zapiekanym serem. Dodanie
pulpecikow rybnych to kreatywne potgczenie tradycji z
nowoczesnoscig. Gatka muszkatotowa doskonale podkresla smak
ryby, a jednoczesnie harmonizuje z cebulowym aromatem zupy.

Dla urozmaicenia

Smak zupy mozesz wzbogaci¢ dodajgc podsmazona z cukrem cebule,
drobno pokrojona marchewke lub Swieze ziota. Eksperymentuj z
przyprawami — sprébuj dodal szczypte chili lub kolendry. Jako
dodatek podaj grzanki zapiekane z serem — Swietnie sprawdzi
sie ser kozi lub plesniowy, ktéory nada potrawie wyrazistego
charakteru.
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