Zupa cebulowa z pomidorkami
cherry

Zupa cebulowa z pomidorkami cherry
— klasyka w nowej odstonie

Aromatyczna zupa cebulowa z pomidorkami cherry to wyjgtkowe
potaczenie tradycyjnej francuskiej receptury z soczysta
Swiezo$cig pomidordw. Karmelizowana cebula nadaje potrawie
gteboki, st*odkawy smak, ktdéry doskonale réwnowazy kwasowosc
pomidorkéw cherry. Dodatek biatego wina i tymianku wprowadza
do zupy elegancki, wyrafinowany charakter.

Dla kogo?

Zupa cebulowa z pomidorkami cherry to propozycja dla
mitosnikéw wyrazistych smakéw i aromatycznych dan. Spodoba sie
osobom cenigcym klasyczne przepisy w nowoczesnym wydaniu. Jest
idealna zaréwno dla poczatkujgcych kucharzy, jak i
doswiadczonych pasjonatéw gotowania, ktdérzy docenig prostote
przygotowania i bogactwo smaku.

Na jaka okazje?

Ta gesta i delikatnie pikantna zupa sprawdzi sie jako
elegancka przystawka podczas kolacji z przyjacidéimi Llub
rodzinnego obiadu. Podana w filizankach z grzankami na spodku
stanie sie efektowng przekaska podczas przyjecia. Doskonata na
chtodne wieczory, gdy potrzebujesz czegoS rozgrzewajgcego i
sycacego.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna francuska zupa cebulowa (soupe a l’oignon) ma
wielowiekowg historie i poczatkowo byta potrawa ubogich. Dzis
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uznawana jest za klasyk francuskiej kuchni. Sekret jej
wyjatkowego smaku tkwi w dtugim i powolnym karmelizowaniu
cebuli, ktdére nadaje potrawie charakterystyczng stodycz i

gtebie.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z réznymi ziotami — oproécz tymianku Swietnie
sprawdzi sie kolendra, kminek czy pietruszka. Zamiast
klasycznego sera gruyere mozesz uzy¢ parmezanu Llub ostrego
cheddara. Grzanki mozesz zastgpi¢ wytrawnym ciastem francuskim
z serem, ktore bedzie réwnie smacznym dodatkiem do tej
aromatycznej zupy.



