Zupa cebulowa z pomidorami

Zupa cebulowa 2z pomidorami -
francuska klasyka w nowej odstonie

Tradycyjna francuska zupa cebulowa zyskuje nowe oblicze dzieki
aromatycznym dodatkom. Delikatne piérka cebuli w towarzystwie
czosnku, tymianku i szatwii tworzg baze tego wyjatkowego
dania. Sekret tkwi w potgczeniu klasycznych sktadnikéw z
koncentratem pomidorowym i lampkg biatego wina, ktdre nadaja
zupie gteboki, wyrazisty smak.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitos$nikéw kuchni francuskiej, ktdérzy
szukaja nowych doznan smakowych. Ta zupa zadowoli zardwno
tradycjonalistéw, jak i osoby lubigce kulinarne eksperymenty.
Doskonata dla catej rodziny — jej *agodny, ale wyrazisty smak
przypadnie do gustu nawet wybrednym smakoszom.

Na jaka okazje?

Zupa cebulowa z pomidorami sprawdzi sie jako elegancka
przystawka podczas uroczystej kolacji, ale rdéwnie dobrze zagra
role rozgrzewajgcego dania gtdéwnego w chtodne wieczory. Podana
w matych filizankach z serowymi grzankami bedzie tez
efektownym elementem bufetu podczas przyjecia.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna zupa cebulowa pochodzi z Francji i poczatkowo by*a
positkiem ubogich. Dzis$ uznawana jest za przysmak i serwowana
w najlepszych restauracjach. Dodatek pomidordéw to ukton w
strone kuchni sSrédziemnomorskiej, ktdéra *gczy francuska
finezje z wtoskag soczystosciga.


https://multicook.zgora.pl/blog/zupa-cebulowa-z-pomidorami/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/zupa-zupa-krem-barszcz

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z rodzajami sera na grzanki — gruyere,
parmezan czy nawet niebieski ser nadadzg potrawie inny
charakter. Sprébuj tez doda¢ odrobine Swiezych ziét tuz przed
podaniem lub zastgp biat*e wino czerwonym dla g*ebszego,
bardziej wyrazistego smaku.



