Zupa cebulowa francuska

Klasyczna Zupa Cebulowa po
Francusku

Aromatyczna, rozgrzewajaca 1 peina smaku — francuska zupa
cebulowa to prawdziwa uczta dla podniebienia. Ten tradycyjny
przysmak kuchni francuskiej zachwyca gtebokim smakiem
karmelizowanej cebuli, ktory doskonale komponuje sie z
chrupigcymi grzankami i rozptywajacym sie serem.

Dla kogo?

Zupa cebulowa francuska to doskonaty wybér dla mitos$nikéw
wyrazistych smakéw. Przypadnie do gustu nawet najbardziej
wymagajgcym smakoszom, ktdrzy cenig sobie klasyczne dania z
charakterem. To réwniez dSwietna propozycja dla oséb
szukajacych ekonomicznych przepiséw — podstawowe sktadniki sa
niedrogie i tatwo dostepne.

Na jaka okazje?

Idealnie sprawdzi sie jako rozgrzewajgcy positek w chtodne
dni. Moze by¢ eleganckg przystawka podczas kolacji z
przyjaciéimi lub sycgcym daniem gtdéwnym na rodzinny obiad.
Zupa cebulowa to réwniez doskonaty pomyst na nieformalny
lunch, ktéry zrobi wrazenie na gosSciach bez nadmiernego
wysitku.

Czy wiesz, ze..?

Tradycyjnie do zupy cebulowej uzywa sie ementalera — lekko
stodkawego sera o orzechowym aromacie. Ten twardy ser
szwajcarski doskonale sie topi, tworzgac na powierzchni zupy
apetyczng, ciagnacg sie warstwe. Sekret doskonatej zupy
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cebulowej tkwi w cierpliwym karmelizowaniu cebuli, ktdra
nabiera wtedy stodkawego, gtebokiego smaku.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z rdéznymi rodzajami sera — oprocz
ementalera sprawdzi sie roéwniez gruyere lub zwykty zétty ser.
Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj do zupy tyzke koniaku lub
wytrawnego biatego wina. Grzanki mozesz natrzel zagbkiem
czosnku, aby nada¢ im dodatkowy aromat.



