Zrazy ze schabu

Tradycyjne Zrazy ze Schabu w
Aromatycznym Sosie

Odkryj klasyke polskiej kuchni w nowoczesnym wydaniu! Nasze
zrazy ze schabu to prawdziwa uczta dla podniebienia. Soczyste
plastry schabu, delikatnie rozbite i zawiniete woké%
aromatycznego farszu z kietbasy i ogérka, tworza idealne
potgczenie smakdéw. Catos¢ dopetnia aksamitny sos, ktdéry nadaje
potrawie gtebi i charakteru.

Dla kogo?

Zrazy ze schabu to doskonaty wybdr dla mitosnikéw tradycyjnej
kuchni polskiej. Sprawdzg sie zardéwno na rodzinnym obiedzie,
jak i podczas przyjecia dla przyjacidét. To danie, ktére
zachwyci kazdego — od najmtodszych po senioréw, %taczac
pokolenia przy wspdlnym stole.

Na jaka okazje?

Ta potrawa idealnie sprawdzi sie na niedzielny obiad w gronie
rodziny, ale réwnie dobrze uswietni wazne uroczystosci. Zrazy
ze schabu to takze swietny pomyst na kolacje w chtodniejsze
wieczory, gdy potrzebujemy czego$ naprawde sycgcego i
rozgrzewajacego.

Czy wiesz o tym?

Zrazy majg w Polsce dtugag tradycje — pierwsze wzmianki o nich
pochodzg juz z XVII wieku! Dawniej byty symbolem szlacheckiej
kuchni, a dzi$ stanowig czes$¢ naszego kulinarnego dziedzictwa.
Sekret doskonatych zrazéw tkwi w odpowiednim rozbiciu miesa i
powolnym duszeniu, ktére pozwala wydoby¢ peinie smaku.


https://multicook.zgora.pl/blog/zrazy-ze-schabu/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/placki-zrazy-ziemniaczane

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasycznie zrazy podaje sie z kaszg jaglang, mozesz
eksperymentowa¢ z dodatkami. Puree ziemniaczane z dodatkiem
masta, kluski Slagskie czy nawet ryZz beda doskonatym
uzupetnieniem tego dania. Mozesz tez wzbogacic¢ farsz o grzyby,
cebule lub papryke, tworzac wtasng, niepowtarzalng wersje tego
klasycznego przysmaku.



