Zrazy wotowe W sosie
cebulowym

Tradycyjne Zrazy Wotowe W
Aromatycznym Sosie Cebulowym

0dkryj klasyke polskiej kuchni w nowoczesnym wydaniu! Nasze
zrazy wolowe w sosie cebulowym to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Soczyste ptaty wotowiny, starannie rozbite na
cienkie plastry, skrywajg w sobie aromatyczne nadzienie z
chrupigcego ogorka i wedzonego boczku. Catos¢ otulona jest
aksamitnym sosem cebulowym, ktdéry nabiera gtebi dzieki kostce
rosotowej Knorr.

Dla kogo?

Idealne danie dla mitos$nikéw tradycyjnej kuchni polskiej i
smakoszy wotowiny. Zrazy wotowe sprawdzg sie zardéwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciéimi. To
propozycja dla os6b cenigcych sobie klasyczne smaki w
eleganckiej odstonie.

Na jaka okazje?

Zrazy wotowe doskonale sprawdzg sie na niedzielny obiad w
gronie rodzinnym, ale rdéwniez na bardziej wyjagtkowe okazje. To
danie, ktore z powodzeniem zaserwujesz podczas uroczystej
kolacji czy Swigtecznego spotkania. Podane z kaszg gryczang i
buraczkami tworzg kompozycje godng najlepszych restauracji.

Czy wiesz, ze?

Zrazy to jedno z najstarszych dan polskiej kuchni
szlacheckiej, znane juz w XVI wieku. Nazwa pochodzi od stowa
sZrazic¢”, «czyli odcig¢ kawatek miesa. Tradycyjnie
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przygotowywane byty =z dziczyzny, a dzi$ najczesSciej
wykorzystuje sie do nich wotowine.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem dodajac suszone grzyby,
papryke konserwowg lub ser zoétty. Zrazy Swietnie komponujg sie
nie tylko z kaszg, ale réwniez z purée ziemniaczanym, kluskami
Slaskimi czy makaronem. Do sosu mozesz doda¢ tyzke Smietany
lub kieliszek czerwonego wina dla wzbogacenia smaku.



