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0dkryj sekret idealnie upieczonego kurczaka, ktéry zachwyci
zYocistym kolorem i soczystym wnetrzem. Nasz przepis na
ztotego kurczaka z piekarnika to kulinarna poezja — delikatne
mieso otulone aromatyczng marynatg z Przyprawy do ztotego
kurczaka Knorr, otoczone kolorowymi warzywami. Kazdy kes to
harmonia smakdéw, ktdéra przeniesie Cie w Swiat kulinarnych
doznan.

Dla kogo?

Ten przepis dedykujemy wszystkim, ktdrzy cenig sobie klasyke w
nowoczesnym wydaniu. Jesli lubisz dania efektowne, ktére
zachwycajg nie tylko smakiem, ale 1 wygladem — ztoty pieczony
kurczak jest wtasnie dla Ciebie. Perfekcyjnie zarumieniona
skérka i soczyste mieso sprawig, ze danie bedzie ozdobg
kazdego stotu i powodem do dumy dla gospodarza.

Na jaka okazje?

Zxoty kurczak sprawdzi sie zardéwno na niedzielny obiad
rodzinny, jak i na bardziej wyjatkowe okazje. Jego elegancki
wyglad 1 bogaty smak czynig go doskonatym wyborem na
Swigteczny stét czy uroczysta kolacje z przyjacioimi. Mimo
wyrafinowanego efektu koncowego, przygotowanie jest
zaskakujgco proste — wystarczy odpowiednio zamarynowa¢ mieso i
doda¢ kolorowe warzywa.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnie upieczonego kurczaka tkwi w odpowiednim czasie
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pieczenia 1 temperaturze. Pieczenie w 200°C przez okoto 1,5
godziny pozwala skérce nabra¢ ztocistego koloru, a miesu
pozostad soczystym. Kluczowe jest rdéwniez odstawienie kurczaka
na 10 minut przed krojeniem — dzieki temu soki rdwnomiernie
sie rozejda, a mieso bedzie jeszcze smaczniejsze.

Dla urozmaicenia

Podstawowy przepis mozesz wzbogaci¢ o miodowg glazure, ktdra
nada kurczakowi s*odkawy posmak. Warto eksperymentowaé z
dodatkami — rdéznokolorowe papryki dodadzga daniu koloru, a
Swieze ziota wzbogaca aromat. Do ztotego kurczaka doskonale
pasujg swieze satatki, ktére zrdownowaza sytos¢ dania i dodadzag
lekko$ci catemu positkowi.



