
Złociste kąski z kurczaka

Złociste  kąski  z  kurczaka  –
chrupiąca  przekąska  dla  całej
rodziny
Delikatne  kawałki  kurczaka  otulone  aromatyczną,  ziołową
panierką  to  propozycja,  która  zachwyci  nawet  najbardziej
wymagających  smakoszy.  Nasze  złociste  kąski  z  kurczaka  to
połączenie  soczystego  mięsa  z  chrupiącą  skórką,  doprawione
wyrazistą Przyprawą do złotego kurczaka Knorr, która nadaje
potrawie niepowtarzalny smak.

Dla kogo?
Te  aromatyczne  kąski  to  idealna  propozycja  dla  rodzin  z
dziećmi. Niewielkie rozmiary kawałków sprawiają, że maluchy z
przyjemnością  będą  po  nie  sięgać,  a  rodzice  docenią  ich
soczystość i delikatność. To również świetna opcja dla osób,
które cenią sobie szybkie i smaczne dania.

Na jaką okazję?
Złociste  kąski  sprawdzą  się  zarówno  jako  główne  danie
obiadowe,  jak  i  przekąska  podczas  spotkań  z  przyjaciółmi.
Podane  z  cytryną  i  ulubionym  dipem  stanowią  doskonałą
propozycję  na  nieformalne  przyjęcia,  wieczór  filmowy  czy
piknik. Możesz je również przygotować na lunch do pracy!

Czy wiesz, że?
Panierowanie mięsa w mieszance bułki tartej z ziołami nie
tylko  nadaje  potrawie  wyjątkowy  smak,  ale  również  pomaga
zachować  soczystość  kurczaka  podczas  smażenia.  Dzięki  temu
każdy kęs rozpływa się w ustach, pozostawiając aromatyczne
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wspomnienie ziół.

Dla urozmaicenia
Spróbuj podać złociste kąski z różnymi dipami – jogurtowo-
czosnkowym, pikantnym sosem pomidorowym lub klasycznym sosem
czosnkowym. Możesz również dodać do panierki odrobinę płatków
chili  dla  pikantnego  akcentu  lub  parmezan  dla  bardziej
wyrazistego smaku.


