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0dkryj nowy wymiar klasycznego dania! Nasze ziotowe nales$niki
to prawdziwa uczta dla podniebienia - delikatne ciasto
wypetnione aromatycznym farszem z szynki, pieczarek 1
soczystych pomidorkéw, wszystko dopetnione kremowg mozzarellgy.
Sekret tkwi w potgczeniu ziotlowego serka, ktory nadaje
nalesnikom niepowtarzalny charakter, z idealnie wywazonymi
sktadnikami farszu. Po zapieczeniu w piekarniku ser rozptywa
sie, tworzac apetyczng, ztocistg skorupke. To danie, ktdre
zachwyca nie tylko smakiem, ale réwniez prostota przygotowania
— wystarczy kilka podstawowych sktadnikéw i odrobina czasu, by
stworzy¢ positek, ktéry zadowoli nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitosnikéw wytrawnych smakéw! Te
nalesniki zachwycg kazdego, kto ceni sobie potgczenie
delikatnego ciasta z wyrazistym, aromatycznym nadzieniem.
Doskonate dla os6b, ktore lubig eksperymentowaé¢ w kuchni,
wychodzgc poza tradycyjne, stodkie wersje nalesnikoéw.

Na jaka okazje?

Ziotowe nalesniki sprawdzg sie idealnie w codziennym menu, gdy
czas nagli, a chcesz zjes¢ co$ pozywnego i smacznego. To
btyskawiczne rozwigzanie dla zapracowanych, ktdére mozna
przygotowa¢ z wyprzedzeniem i odgrza¢ w dogodnym momencie.
Swietna propozycja na szybki lunch, kolacje lub przekaske w
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biegu!

Czy wiesz, ze?

Historia nalesnikdow siega czaséw Imperium Rzymskiego! Przez
wieki receptura wedrowata po Europie — niektdrzy przypisuja
jej pochodzenie Katarzynie Medycejskiej, inni wskazujg na
Florencje jako miejsce narodzin tego przysmaku. Niezaleznie od
pochodzenia, nalesniki podbity serca i podniebienia na catym
Swiecie.

Dla urozmaicenia

Sprébuj zastgpi¢ tradycyjne nalesniki tortillami - po
zapieczeniu zyskajg wyjatkowg chrupkos¢ i ztocisty kolor.
Mozesz réwniez eksperymentowaé¢ z dodatkami do farszu, dodajac
ulubione zio*a, papryke czy oliwki, tworzac wtasng,
niepowtarzalng wersje tego wszechstronnego dania.



