Ziotowe kopytka

Ziotowe kopytka - aromatyczny
klasyk polskiej kuchni

Ziotowe kopytka to prawdziwa uczta dla zmystéw — delikatne,
puszyste kluski ziemniaczane przenikniete aromatem Swiezych
zidét. Ten tradycyjny polski przysmak zyskuje nowe oblicze
dzieki dodatkowi tymianku, rozmarynu i natki pietruszki, ktére
nadajg potrawie wyjagtkowy charakter i gtebie smaku.

Dla kogo?

Ziotowe kopytka to propozycja dla wszystkich mito$nikéw
polskiej kuchni, ktorzy cenia sobie proste, ale wyraziste
smaki. Doskonale sprawdzg sie zaréwno na rodzinnym obiedzie,
jak i podczas spotkania z przyjaciétmi. To takze Swietna opcja
dla wegetarian szukajgcych sycgcego i petlnowartosciowego
dania.

Na jaka okazje?

Te aromatyczne kluski idealnie sprawdzg sie jako codzienny
obiad, ale mogg tez usSwietni¢ niedzielny stdét. Podane
samodzielnie z mastem i butka tarta stanowig petnowartosciowy
positek, a jako dodatek do duszonych mies czy wyrazistego sosu
grzybowego tworzg harmonijng kompozycje smakdéw na specjalne
okazje.

Czy wiesz, ze?

Kopytka zawdzieczajg swoja nazwe charakterystycznemu
ksztattowi przypominajgcemu konskie kopytka. Tradycyjnie
przygotowywane sg z ugotowanych ziemniakéw, maki i jajka,
jednak dodanie Swiezych zidét to prosty sposéb na podniesienie


https://multicook.zgora.pl/blog/ziolowe-kopytka/

ich walordédw smakowych 1 aromatycznych bez zbednych
komplikacji.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z ziotami! Zamiast tymianku i rozmarynu mozesz
uzy¢ bazylii, oregano lub kolendry. Gotowe kopytka podsmazone
na masle z dodatkiem cebuli zyskaja gtebszy smak, a posypane
Swiezym szczypiorkiem — sSwiezos¢ i kolor. Dla oszczednosci
czasu wyprobuj gotowg mieszanke mgczno-ziemniaczang jako baze
do przygotowania tego pysznego dania.



