Ziotowa bagietka

Aromatyczna Ziotowa Bagietka

Chrupigca bagietka z pachngcym mastem ziotowym to klasyk,
ktéory zawsze zachwyca. Nacinana w poprzek, wypetniona
aromatyczng mieszanka zidét* i podawana na ciepto, stanowi
idealny dodatek do wielu potraw.

Dla kogo?

Ta ziotowa bagietka to doskonata propozycja dla mitosnikow
prostych, ale wyrazistych smakéw. Sprawdzi sie zardéwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacidéimi.
Dzieci i dorosli z pewnoscig docenig jej chrupigcg skérke i
miekki srodek nasgczony ziotowym mastem.

Na jaka okazje?

Ziotowa bagietka Swietnie sprawdzi sie jako dodatek do
satatek, zup kremowych czy dan gitoéwnych. To réwniez doskonata
przekagska na wieczdér filmowy czy nieformalne przyjecie.
Przygotowanie zajmuje zaledwie kilka minut, a efekt zachwyca
wszystkich gosci.

Czy wiesz, ze?

Sekret doskonatej bagietki ziotowej tkwi w odpowiednim
nacieciu pieczywa. Naciecia co 2 cm pozwalajg na réwnomierne
rozprowadzenie aromatycznego masta, ale wazne, aby nie
przekroi¢ bagietki do konca. Dzieki temu masto ziotowe z
kostkag Knorr pozostanie wewngtrz 1 idealnie nasigknie w
pieczywo podczas pieczenia.


https://multicook.zgora.pl/blog/ziolowa-bagietka/

Dla urozmaicenia

Podstawowg wersje ziotowej bagietki mozesz tatwo modyfikowacl.
Sprobuj doda¢ starty parmezan, posiekany czosnek lub suszone
pomidory do masta ziotowego. Mozesz réwniez eksperymentowal z
réoznymi rodzajami zidét — bazylia, rozmaryn czy tymianek
nadadzg bagietce zupetnie nowy charakter.



