Ziemnliakli ze szpinakiem

Ziemniakl ze szpinakiem 1 feta -
prosty przepis na wyjatkowa potrawe

Odkryj nowy wymiar smaku klasycznych ziemniakdéw! Nasze
ziemniaki ze szpinakiem i fetg to doskonate potaczenie
delikatnego ziemniaczanego migzszu z wyrazistym nadzieniem.
Ugotowane w catosci ziemniaki, naciete na krzyz i wypeinione
aromatycznym farszem ze szpinaku, czosnku i sera feta,
zachwycg kazdego mitosnika dobrej kuchni.

Dla kogo?

Ta potrawa idealnie sprawdzi sie zaréwno jako samodzielne
danie dla wegetarian, jak 1 jako wyjatkowy dodatek do
pieczonych mies. Dzieki potaczeniu delikatnego szpinaku z
wyrazistym smakiem sera feta, ziemniaki zyskujg niepowtarzalny
charakter, ktory docenig nawet najbardziej wymagajacy
smakosze.

Na jaka okazje?

Ziemniaki ze szpinakiem i fetg $wietnie sprawdza sie na
rodzinny obiad, kolacje z przyjacidétmi czy jako element
wiekszego przyjecia. Podane z bukietem sSwiezych satat lub jako
dodatek do pieczeni, stang sie gwiazda kazdego stotu.
Udekorowane natka pietruszki, szczypiorkiem 1Llub listkami
bazylii wygladajg niezwykle apetycznie.

Czy wiesz, ze?

Do pieczenia najlepiej wybiera¢ ziemniaki $rednio twarde,
takie jak Irga, Gala, Irys czy Sante. Dzieki temu po
przyrzgdzeniu zachowajg swdéj ksztatt i nie rozpadnag sie.


https://multicook.zgora.pl/blog/ziemniaki-ze-szpinakiem/

Posmarowanie ziemniakdéw oliwg po ugotowaniu zapobiega ich
wysychaniu i nadaje im dodatkowy smak.

Dla urozmaicenia

Sprébuj wzbogacié¢ farsz ulubionymi ziotami — oregano, bazylig,
tymiankiem czy rozmarynem. Zamiast fety mozesz uzy¢ innych
wyrazistych serdw, jak gorgonzola czy grana padano. Dla
dodatkowego smaku posyp gotowe ziemniaki startym cheddarem lub
ementalerem przed podaniem.



