Ziemniakli w mundurkach

Ziemniakli w mundurkach z ososiem -
kulinarna uczta dla zmystow

0dkryj niezwykta wersje klasycznych ziemniakéw w mundurkach!
Nasze ziemniaki, gotowane z aromatycznymi kostkami Rosét z
kury Knorr, wypeinione sg soczystym farszem z %tososia,
kolorowych warzyw i orzezwiajacym sosem koperkowym. To danie,
ktédre zachwyca nie tylko smakiem, ale i wygladem — idealne
zardowno jako elegancka przystawka, jak i sycgca przekaska.

Dla kogo?

Ziemniaki w mundurkach z *ososiem to propozycja dla mitosnikoéw
niebanalnych potaczen smakowych. Docenig je zardéwno dorosli,
jak i dzieci, ktére lubig kolorowe dania. To réwniez Swietna
opcja dla osdb poszukujgcych pomystu na wykorzystanie tososia
w niestandardowy sposdéb. Potaczenie delikatnego miesa rybnego
z ziemniaczang stodyczg i chrupigcymi warzywami zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie doskonale jako efektowna przystawka na
rodzinnym obiedzie, element bufetu na przyjeciu czy nawet jako
gtdéwna atrakcja kolacji we dwoje. Ziemniaki w mundurkach z
Yososiem mozna przygotowa¢ z wyprzedzeniem, co czyni je
idealnym wyborem na spotkania, gdzie chcesz zaimponowac
gosciom, nie spedzajac catego czasu w kuchni.

Czy wiesz, ze?

Gotowanie ziemniakdw w mundurkach z dodatkiem kostek
rosotowych to sprytny trik, ktory nadaje im gtebszy, bardziej


https://multicook.zgora.pl/blog/ziemniaki-w-mundurkach/

wyrazisty smak. Dodatkowo, taka metoda przygotowania pozwala
zachowa¢ wiecej sktadnikéw odzywczych, ktdére normalnie
wyptukatyby sie podczas gotowania obranych ziemniakow.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z farszem, dodajac ulubione sktadniki —
Swietnie sprawdzi sie wedzony %*oso$ zamiast Swiezego, a takze
dodatek kaparéw lub oliwek. Sos koperkowy mozna wzbogaci¢
sokiem z cytryny lub zastapi¢ go lekkim sosem jogurtowym z
dodatkiem sSwiezych ziét. Dla bardziej wyrazistego smaku, posyp
danie startym parmezanem przed podaniem.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

