Ziemniakl po hiszpansku

Ziemnlakl po hiszpansku — chrupiaca
przekaska z aromatycznym sosem

Odkryj nowy wymiar smaku ziemniakoéow! Nasze ziemniaki po
hiszpansku to propozycja dla wszystkich, ktdérzy szukaja
alternatywy dla tradycyjnych purée czy gotowanych ziemniakéw.
Grube plastry ziemniakéw, delikatnie naciete, skropione oliwg
i przyprawione aromatycznymi przyprawami Knorr, zyskuja
podczas pieczenia ztocistg, chrupigcg skdérke i pozostaja
soczyste w srodku. Skropione sokiem z cytryny po upieczeniu
nabieraja orzezwiajgcego charakteru, a podane z kremowym sosem
czosnkowym stanowig prawdziwg uczte dla podniebienia.

Dla kogo?

Ziemniaki po hiszpansku to doskonata propozycja zardéwno dla
mitosnikdéw kuchni Srdédziemnomorskiej, jak i dla oséb
poszukujgcych prostych, ale efektownych dodatkéw do
codziennych positkéw. Sprawdzg sie rdwniez jako samodzielna
przekgska na wieczér filmowy czy podczas spotkania =z
przyjaciotmi.

Na jaka okazje?

Ta potrawa Swietnie sprawdzi sie jako dodatek do grillowanych
mies 1 ryb podczas rodzinnego obiadu czy kolacji. Mozesz je
rowniez podac¢ jako alternatywe dla frytek podczas
nieformalnych spotkan. Ziemniaki po hiszpansku bedag tez
doskonatym uzupetnieniem dan z grilla podczas letnich spotkan
w ogrodzie.


https://multicook.zgora.pl/blog/ziemniaki-po-hiszpansku/

Czy wiesz, ze?

Do przygotowania talarkéw ziemniaczanych najlepiej wybierad
twarde odmiany ziemniakéw, takie jak lord czy denar, ktore
zawierajg mato skrobi i nie kruszg sie podczas pieczenia.
Mozesz réwniez uzy¢ odmian ogdélnouzytkowych, jak irga.
Naciecie kazdego talarka przed pieczeniem sprawia, ze lepie]j
wchtaniajg smak przypraw i oliwy.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z przyprawami! Oprdécz mieszanki do ziemniakOw
mozesz doda¢ ostrg papryke, rozmaryn czy tymianek. Sos
czosnkowy mozesz wzbogaci¢ posiekanym koperkiem 1lub
szczypiorkiem, a dla bardziej wyrazistego smaku dodaj odrobine
startego parmezanu.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

