Ziemnlaczkl a’la lasagne

Ziemnliaczkli a’la Lasagne — Domowa
Uczta w Nowej Odstonie

Kto nie kocha lasagne? A co, gdyby zamieni¢ makaron na
soczyste plastry ziemniakéw? Nasze ziemniaczki a’la lasagne to
przepis, ktéry %*3czy tradycyjne smaki w zupetnie nowym
wydaniu. Delikatne warstwy ziemniakdéw przeplatane aromatycznym
miesem mielonym 1 przykryte ztocistg kotderka sera tworzag
danie, ktére zachwyci catg rodzine.

Dla kogo?

Ziemniaczki a’la lasagne to idealna propozycja dla mitos$nikéw
domowych, sycacych potraw. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinny
obiad, jak i gdy szukasz pomystu na wykorzystanie ziemniakéw w
niebanalny sposdb. To danie, ktdre pokochajg zardéwno dorosli,
jak i dzieci — trudno oprze¢ sie po*gczeniu chrupigcego sera i
soczystego miesa!

Na jaka okazje?

Ten przepis doskonale sprawdzi sie na niedzielny obiad, gdy
mamy wiecej czasu na przygotowanie positku. To réwniez Swietna
propozycja na przyjecie w gronie przyjacidét — mozesz
przygotowal je wczesniej i wstawi¢ do piekarnika tuz przed
podaniem. Ziemniaczki a’la lasagne pieknie prezentujg sie na
stole i z pewnosciag wywotajg zachwyt gosci.

Czy wiesz, ze?

tagczenie ziemniakdéw z miesem to tradycja znana w wielu
kuchniach sSwiata. Nasz przepis to polska interpretacja
wtoskiej klasyki, ktéra dowodzi, ze kulinarne fuzje moga
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przynie$¢ zaskakujgco pyszne rezultaty. Dodatek zidét takich
jak oregano i bazylia nadaje potrawie charakterystyczny,
Srodziemnomorski aromat.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowad¢ z dodatkami do tego dania — sproébuj
doda¢ pieczarki do miesa lub warstwe szpinaku miedzy
ziemniakami. Dla wegetarian Swietnie sprawdzi sie wersja z
soczewicg zamiast miesa mielonego. Je$li lubisz ostrzejsze
smaki, dodaj do miesa odrobine chili lub papryczki jalapeno.



