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Ziemnliaczane Casserole z Pomidorami
— Klasyka w Nowej Odstonie

0dkryj wyjatkowy smak ziemniaczanego casserole — francuskiej
zapiekanki, ktora zachwyci Cie prostotg przygotowania i
bogactwem smakéw. Soczyste plastry ziemniakdédw przetozone
dojrzatymi pomidorami, doprawione aromatyczng bazylig i
delikatnie podsmazong cebulka z czosnkiem tworzg harmonijng
kompozycje, ktdéra rozptywa sie w ustach. Sekret tej potrawy
tkwi w kremowym sosie na bazie mleka i Naturalnie Smaczne
Knorr, ktéry otula warzywa, nadajac im aksamitny smak.

Dla kogo?

Ziemniaczane casserole to idealna propozycja dla mitosnikow
warzywnych dan. Mozesz je dowolnie modyfikowa¢, dodajac
cukinie, baktazana, papryke czy dynie. Szczeg6lnie ciekawym
dodatkiem jest chrupigcy zapiekany jarmuz. To doskonata opcja
dla wegetarian oraz wszystkich, ktdérzy cenig sobie proste,
sycgce 1 aromatyczne potrawy.

Na jaka okazje?

Rodzinny obiad, spotkanie ze znajomymi czy romantyczna kolacja
we dwoje — ziemniaczane casserole sprawdzi sie w kazdej
sytuacji. Ta uniwersalna potrawa zadowoli nawet najbardzie]
wymagajgcych smakoszy, a jej elegancki wyglgd sprawi, ze
stanie sie ozdoba kazdego stotu.
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Czy wiesz, ze?

Do przygotowania casserole najlepiej wybiera¢ twarde odmiany
ziemniakéw, takie jak denar czy regina. Zawierajg one mniej
skrobi, dzieki czemu *atwiej je pokroié¢, a podczas pieczenia
zachowuja swéj ksztatt. Pamietaj, aby nie p*uka¢ pokrojonych
ziemniakéw — zachowana skrobia pomoze w zageszczeniu SsosSu.

Dla urozmaicenia

Podawaj ziemniaczane casserole z bukietem Swiezych satat lub
chrupiaca surdéwka z biatej kapusty. Aby przyspieszyd
przygotowanie, podsmaz ziemniaki z sosem podczas nagrzewania
piekarnika. Rumiana, ztocista skdérka na wierzchu zapiekanki to
znak, ze danie jest gotowe do podania!



