Zielona lazania

Zielona Lazania - Klasyka w Nowej
Odstonie

Zielona lazania to prawdziwa uczta dla podniebienia, tgczgca w
sobie tradycyjne wloskie smaki z nutg Swiezosci. Domowy
makaron, aromatyczny sos bolonski i kremowy beszamel tworza
harmonijne potaczenie, ktdére zachwyci kazdego mitosnika dobrej
kuchni.

Dla kogo?

Ta wyjatkowa lazania to doskonaty wybdér dla rodzin z dzieémi
oraz osob cenigcych domowe, petnowartosciowe positki. Dzieki
warstwie pysznego sosu bolonskiego z mielonym miesem i
warzywami oraz kremowemu beszamelowi, danie jest sycagce 1
bogate w sktadniki odzywcze. Idealnie sprawdzi sie jako gtoéwny
positek, ktdéry zaspokoi nawet najbardziej wymagajace
podniebienia.

Na jaka okazje?

Zielona lazania $wietnie sprawdzi sie na niedzielny obiad w
gronie rodzinnym, ale rowniez jako danie na spotkanie z
przyjacidoimi. Mozesz ja przygotowal wczesniej i odgrzaé przed
podaniem, co czyni jg idealnym wyborem na przyjecia. To takze
doskonata propozycja na chtodniejsze dni, gdy potrzebujemy
czego$ rozgrzewajgcego i sycgcego.

Czy wiesz o tym?

Tradycyjna lazania wywodzi sie z regionu Emilia-Romania we
Wtoszech. Nasza zielona wersja zawiera domowy makaron, ktory
nadaje potrawie wyjagtkowy charakter i smak. Sekret udanego
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dania tkwi w powolnym duszeniu sosu bolonskiego, ktéry nabiera
gtebi smaku dzieki dodatkowi biat*ego wina 1 przypraw.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z dodatkami do zielonej lazanii.
Sprébuj doda¢ szpinak do ciasta na makaron, aby uzyska¢
intensywniejszy zielony kolor. Sos bolorfiski mozesz wzbogacid
suszonymi pomidorami lub oliwkami. Dla wersji wegetarianskiej,
zastgp mieso mieszankg grzybdéw i soczewicy, zachowujgc ten sam
bogaty smak.
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