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Dla kogo?
Ta  aromatyczna  kompozycja  sprawdzi  się  doskonale  dla
miłośników lekkich, owocowych napojów. Idealna propozycja dla
osób  ceniących  sobie  naturalne  składniki  i  poszukujących
alternatywy dla słodkich napojów gazowanych. Zielona herbata z
dodatkiem owoców liofilizowanych to także świetny wybór dla
tych, którzy dbają o linię i zdrowie.

Na jaką okazję?
Orzeźwiający napar będzie idealnym towarzyszem letnich spotkań
w ogrodzie, pikników czy popołudniowej przerwy w pracy. Podany
w eleganckich szklankach z plasterkami cytrusów i listkiem
mięty  zachwyci  gości  podczas  rodzinnych  uroczystości  lub
nieformalnych spotkań z przyjaciółmi.

Czy wiesz, że?
Owoce  liofilizowane  to  prawdziwy  skarb  natury!  Proces
liofilizacji  polega  na  zamrożeniu  owoców,  a  następnie
odparowaniu wody bez rozmrażania. Dzięki temu zachowują swój
naturalny  smak  i  aromat,  a  jednocześnie  mogą  być  długo
przechowywane.  Stają  się  lekkie  i  chrupiące,  doskonale
uwalniając swój smak w kontakcie z gorącym naparem.
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Dla urozmaicenia
Eksperymentuj  z  różnymi  rodzajami  owoców  liofilizowanych  –
żurawina,  truskawki,  borówki  czy  wiśnie  nadadzą  herbacie
wyjątkowego  charakteru.  Możesz  również  zastąpić  zieloną
herbatę czarną, jeśli wolisz bardziej intensywny smak. Dodaj
plasterki świeżych cytrusów – limonki, cytryny lub grejpfruta
– dla dodatkowej nuty orzeźwienia. Pamiętaj o podaniu napoju z
łyżeczką,  by  goście  mogli  delektować  się  również  smakiem
nasączonych herbatą owoców!


