Zeberka w musztardzie

Soczyste zeberka w musztardowo-
miodowej marynacile

Delikatne, rozptywajace sie w ustach zeberka w musztardzie to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Ta klasyczna potrawa nabiera
wyjatkowego charakteru dzieki potaczeniu ostrej musztardy,
stodkiego miodu i aromatycznego biat*ego wina. Mieso
przygotowane w tej marynacie zachwyca intensywnym smakiem 1
niepowtarzalnym aromatem.

Dla kogo?

Zeberka w musztardzie to doskonata propozycja dla mitoé$nikéw
wyrazistych smakéw i miesnych dan. Sprawdzg sie zardwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciétmi. To
danie, ktdore z pewnosScig zadowoli nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy tradycyjnej kuchni w nowoczesnym
wydaniu.

Na jaka okazje?

Ta potrawa idealnie sprawdzi sie podczas letniego grillowania
na $wiezym powietrzu. Zeberka w musztardzie to réwniez $wietny
pomyst na niedzielny obiad czy uroczysta kolacje. Ich
intensywny smak i aromat sprawig, ze kazde spotkanie przy
stole stanie sie wyjgtkowym kulinarnym doswiadczeniem.

Czy wiesz o tym?

Potgczenie musztardy i miodu to klasyk, ktéry doskonale
przetamuje ttustos¢ zeberek. Dodatek tymianku nadaje potrawie
Sréodziemnomorski charakter, a biate wino pomaga zmiekczy¢
mieso i wydoby¢ gtebie smaku. Marynowanie miesa przed
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grillowaniem sprawia, ze zeberka stajg sie soczyste 1
aromatyczne.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ marynate o czosnek, rozmaryn lub papryke
wedzong. Zeberka $wietnie komponujg sie z pieczonymi
ziemniakami, grillowanymi warzywami lub $wiezg satatka. Mozesz
rowniez podac¢ je z domowym sosem barbecue lub dipem jogurtowym
z dodatkiem zidt.



