Zeberka W marynacie
klasycznej

Zeberka w marynacie klasycznej -
soczyste 1 aromatyczne

Klasyczna marynata do zeberek to przepis, ktéry nigdy nie
zawodzi. Potaczenie kostki rosotowej Knorr, oliwy, ketchupu 1
Swiezego rozmarynu tworzy idealng baze smakowg, ktéra
podkresla naturalny smak miesa i nadaje mu niepowtarzalny
aromat.

Dla kogo?

Zeberka w klasycznej marynacie to propozycja dla mito$nikdw
tradycyjnych smakéw. Sprawdzg sie zardwno na rodzinnym
obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciéimi. To danie,
ktére zadowoli nawet najbardziej wymagajacych miesozercéw,
cenigcych sobie proste, ale intensywne smaki.

Na jaka okazje?

Ta potrawa idealnie sprawdzi sie podczas letniego grillowania,
ale réwnie dobrze smakuje przygotowana w piekarniku w
chtodniejsze dni. To Swietna propozycja na weekendowy obiad,
gdy mamy wiecej czasu na przygotowanie i marynowanie miesa.
Zeberka w klasycznej marynacie to réwniez doskonaty pomysk na
spotkania w ogrodzie czy na dzia*ce.

Czy wiesz o tym?

Marynowanie miesa przez kilka godzin to klucz do sukcesu! Im
dtuzej zeberka przebywajg w marynacie, tym bardziej
aromatyczne i soczyste beda po upieczeniu. Warto pamietad, ze
natozenie marynaty na mieso dopiero pod koniec pieczenia
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zapobiega przypaleniu sie sktadnikéw i pozwala zachowac ich
peinie smaku.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogacic¢ klasyczng marynate o dodatkowe sktadniki
wedtug wtasnych upodobarn. Swietnie sprawdzi sie dodatek miodu,
sosu sojowego, czosnku czy ostrej papryki. Zeberka mozesz
poda¢ z domowymi frytkami, pieczonymi ziemniakami lub Swiezg
satatky.



