Zeberka w <coli z purre
serowym

Zeberka w Coli z Purée Serowym

Soczyste zeberka w s*odko-pikantnej marynacie z coli to
prawdziwa uczta dla podniebienia! Ten nietuzinkowy przepis
Xgczy delikatne mieso z intensywnym sosem, ktdéry karmelizuje
sie podczas pieczenia, nadajac zeberkom niepowtarzalny smak.
Dopetnieniem dania jest kremowe purée ziemniaczane wzbogacone
wyrazistg fetg i tagodnym serem gouda.

Dla kogo?

Danie idealne dla mit*osnikéw miesnych przysmakoéw i
eksperymentéw kulinarnych. Zeberka w coli zasmakujg zardéwno
dorostym, jak i dzieciom, ktdére z pewnosScig docenig stodkawy
posmak sosu. To propozycja dla osdb, ktdére lubig proste w
przygotowaniu, ale efektowne dania.

Na jaka okazje?

Zeberka w coli sprawdza sie doskonale podczas nieformalnych
spotkan rodzinnych, grilla z przyjaciétmi czy weekendowego
obiadu. To rowniez sSwietna propozycja na domowe przyjecie -—
mozesz przygotowal je wczesniej, a goscie beda zachwyceni
nietypowym potgczeniem smakodw.

Czy wiesz, ze?

Cola zawiera kwasy, ktore swietnie zmiekczajg wtdkna miesne,
dzieki czemu zeberka stajg sie wyjatkowo kruche i soczyste.
Ten trik kulinarny jest znany w kuchni amerykanskiej od lat,
gdzie napoje gazowane czesto wykorzystuje sie do marynat
miesnych.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogacic¢ purée serowe dodatkiem sSwiezych zidétr -
szczegblnie dobrze sprawdzi sie rozmaryn lub tymianek. Do
marynaty warto dodac¢ odrobine chili dla pikantnego akcentu lub
miéd dla gtebszego stodkiego smaku. Zeberka mozesz réwniez
poda¢ z karmelizowang czerwong cebulg, ktdéra idealnie uzupeini
stodko-pikantny charakter dania.



