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0dkryj nowe oblicze kaszy peczak w tej wyjatkowej zapiekance!
Delikatne kawatki kurczaka, aromatyczne pieczarki i cebula,
soczyste pomidory oraz wyrazisty ser pledSniowy tworzg
harmonijng kompozycje smakéw, ktdra zachwyci nawet najbardziej
wymagajace podniebienia. Catos¢ dopetniaja chrupigce orzechy i
Swieza natka pietruszki, nadajagce potrawie niepowtarzalnego
charakteru.

Przygotowanie jest proste — obsmaz sk*adniki, potacz z
ugotowang kaszg, dodaj Smietane i zapiecz pod kotderka z sera.
Aromatyczny sos pieczeniowy z grzybami Knorr doskonale
podkresla smak catego dania, tworzagc kulinarne arcydzieto,
ktére z pewno$cig zagos$ci na Twoim stole na state.

Dla kogo?

Zapiekanka z peczakiem to doskonat*a propozycja zaréwno dla
mitosnikow tradycyjnej kuchni, jak i o0séb poszukujgcych
nowych, inspirujgcych smakéw. Zadowoli zardéwno dorostych, jak
i dzieci, ktére z pewno$cig docenig kremowg konsystencje i
bogactwo smakow.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie idealnie jako sycacy obiad dla catej
rodziny, ale roéwniez jako ciepta, rozgrzewajgca kolacja w
chtodniejsze dni. Zapiekanka bedzie tez gwiazdg domowego
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przyjecia — mozesz jg przygotowad wczesniej i podgrzaé tuz
przed podaniem.

Czy wiesz, ze?

Kasza peczak to nie tylko jeczmienna peretka — moze by¢
rowniez owsiana! Jej wyjgtkowos$¢ polega na zachowaniu catego
ziarna, pozbawionego jedynie zewnetrznej *tuski. Co ciekawe,
peczak jest takze popularng przynetg wedkarska, ceniong przez
pasjonatéw towienia ryb.

Dla urozmaicenia

Jesli nie przepadasz za serem plesniowym, mozesz z powodzeniem
zastgpi¢ go ulubionym serem z6ttym. Danie bedzie réwnie
smaczne, cho¢ nieco %*agodniejsze w smaku. Mozesz tez
eksperymentowa¢ z dodatkiem réznych zié* — rozmaryn czy
tymianek Swietnie podkresla smak zapiekanki.



