Zaplekany toso$S w sSmietanie z
Sszampanem

Zapliekany %*o0sosS w $Smietanie z
szampanem

Delikatny *oso$ w kremowym sosie z nuta szampana to prawdziwa
uczta dla podniebienia. Ta elegancka zapiekanka taczy w sobie
szlachetne sktadniki, tworzgc danie, ktore zachwyci nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy. Soczyste filety tososia
skropione cytryng 1 przyprawione wedtug uznania, zalane
aksamitnym sosem ze $mietany 1 szampana, a na wierzchu
przykryte ztocistym serem — to przepis na kulinarny sukces!

Dla kogo?

Zapiekany %*oso$ w S$Smietanie z szampanem to doskonata
propozycja dla mitosnikéw wyrafinowanych smakéw i eleganckich
dan. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas
spotkania z przyjacioimi. Jest to réwniez Swietna opcja dla
0sOb cenigcych sobie proste w przygotowaniu, ale efektowne
potrawy.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie podczas romantycznej kolacji we
dwoje, uroczystej celebracji czy Swigtecznego positku. Szampan
dodaje potrawie wykwintnego charakteru, czynigc jg odpowiednig
na wyjatkowe okazje. Podane z purée ziemniaczanym stworzy
kompletny, satysfakcjonujgcy positek.

Czy wiesz o tym?

tosos to nie tylko pyszna ryba, ale réwniez Zrdédto cennych
kwasow omega-3, ktdére wspierajg prace serca i médzgu.
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Potgczenie *tososia z szampanem to klasyka francuskiej kuchni,
gdzie alkohol wydobywa gtebie smaku ryby, jednoczesnie nadajac
sosowi subtelng kwasowos$¢.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogacic¢ zapiekanke dodatkiem sSwiezego kopru lub
estragonu. Zamiast purée ziemniaczanego sproébuj poda¢ danie z
pieczonymi warzywami Llub risotto. Dla bardziej wyrazistego
smaku dodaj do sosu odrobine musztardy dijon lub Kkilka
kaparow.



