Zapliekany kociotek
ziemniaczany

Zapiekany kociotek ziemniaczany -
domowy comfort food

Kremowa zupa ziemniaczana przykryta chrupigcym ciastem 1
posypana aromatycznym boczkiem to prawdziwa wuczta dla
podniebienia. Ten zapiekany kociotek ziemniaczany to danie,
ktéore taczy w sobie tradycyjne smaki w nowoczesnym wydaniu.
Delikatna konsystencja zupy doskonale komponuje sie z
chrupigcym ciastem, tworzgc harmonijne potgczenie tekstur.

Dla kogo?

Zapiekany kociotek ziemniaczany to idealna propozycja dla
mitosnikéw tradycyjnej kuchni w nowym wydaniu. Sprawdzi sie
zarowno na rodzinnym obiedzie, jak i1 podczas spotkania z
przyjacioimi. To danie, ktdéore zadowoli nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy, cenigcych sobie proste, ale wyraziste
smaki.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybér na chtodniejsze dni, gdy potrzebujesz czegos
rozgrzewajgcego i sycgcego. Sprawdzi sie jako gtéwne danie
niedzielnego obiadu lub podczas jesiennego spotkania przy
stole. To rowniez swietna propozycja na wieczér z bliskimi,
gdy za oknem pada deszcz.

Czy wiesz, ze?

Tradycja zapiekania zup pod ciastem siega Sredniowiecza, gdy
uzywano ciasta jako naturalnego ,wieka” do przechowywania
potraw. Z czasem odkryto, ze nasigkniete aromatem zupy ciasto
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stanowi pyszny dodatek do dania. W naszej wersji chrupigcy
boczek dodaje charakteru i wyrazistosci catej kompozycji.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogacic¢ zupe o ulubione ziota — rozmaryn lub tymianek
Swietnie podkreslg smak ziemniakéw. Dla bardziej wyrazistego
smaku dodaj starty ser zo6tty na wierzch ciasta przed
pieczeniem. Mozesz réwniez eksperymentowaé¢ z dodatkiem
wedzonego tososia zamiast boczku dla bardziej wykwintnej
wersji.



