Zapiekanki z pieczarkami 1
kurczakiem

Zapiekanki Z pieczarkami i
kurczakiem - domowy fast food w
eleganckiej odstonie

Chrupigce bagietki wypetnione aromatycznym farszem z pieczarek
i soczystego kurczaka, przykryte roztopionym serem mozzarella
— to propozycja, ktéra zadowoli nawet najbardziej wymagajace
podniebienia. Nasze =zapiekanki to doskonat*e potgczenie
prostoty przygotowania z wyrazistym smakiem, ktéry pozostaje w
pamieci na dtugo.

Dla kogo?

Zapiekanki z pieczarkami i kurczakiem to idealna propozycja
dla zabieganych oséb, ktore cenig sobie szybkie, ale
petnowarto$ciowe positki. Sprawdzg sie zaréwno jako obiad dla
catej rodziny, jak i jako przekaska dla nastolatkéw
wracajacych ze szkoty. Dzieki mozliwo$ci przygotowania farszu
z wyprzedzeniem, mozesz zaoszczedzi¢ cenny czas w ciagu
tygodnia.

Na jaka okazje?

Te smakowite zapiekanki bedg gwiazda nieformalnych spotkan z
przyjaciéimi, wieczorow filmowych czy domowych imprez. Mozna
je réwniez przygotowac¢ na piknik lub jako ciepta przekaske na
garden party. Ich uniwersalnos¢ sprawia, ze pasujg do wielu
okazji — od codziennego obiadu po weekendowe spotkania.
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Czy wiesz o tym?

Marynowanie kurczaka dzien wczesniej to sekret wyjgtkowego
smaku tych zapiekanek. Mieso nabiera g*ebi 1 aromatu, a
podczas pieczenia pozostaje soczyste. Wydrgzenie S$rodka
bagietki przed natozeniem farszu zapobiega jego wypadaniu 1
sprawia, ze kazdy kes jest idealnie zbalansowany.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Mozesz wzbogacic¢ farsz o papryke,
kukurydze lub suszone pomidory. Zamiast mozzarelli wyprébuj
ser cheddar lub mieszanke serdw. Dla ostrzejszej wersji dodaj
do farszu odrobine ostrej papryczki lub sosu sriracha.



