Zapliekanka ziemniaczana z
kurczakiem

Domowa zaplekanka zliemniaczana z
kurczakiem 1 boczkiem

Aromatyczna zapiekanka ziemniaczana z kurczakiem to prawdziwa
uczta dla podniebienia! Soczyste kawatki kurczaka, doprawione
przyprawg Knorr, w potaczeniu z chrupigcym boczkiem 1
delikatng $mietang tworza harmonijng kompozycje smakodw.
Plastry ziemniakdéw przykrywajgce catosé¢, posypane majerankiem
i swiezo mielonym pieprzem, zapiekaja sie na ztocisty kolor,
tworzgc apetyczng skorupke.

Dla kogo?

Ta sycaca zapiekanka sprawdzi sie idealnie zaréwno dla catej
rodziny, jak i dla osd6b cenigcych sobie proste, ale peine
smaku dania. Potagczenie delikatnego miesa drobiowego =z
ziemniakami i aromatycznym boczkiem zadowoli nawet najbardziej
wymagajgcych domownikéw. To doskonata propozycja dla
zabieganych, ktorzy cenig sobie szybkie w przygotowaniu, ale
petnowartosciowe positki.

Na jaka okazje?

Zapiekanka ziemniaczana z kurczakiem bedzie Swietnym wyborem
na codzienny obiad lub ciept*a kolacje. Mozesz ja roéwniez
przygotowal z wyprzedzeniem i odgrza¢ w mikrofaléwce jako
drugie $niadanie w pracy. Danie Swietnie sprawdzi sie takze
podczas nieformalnych spotkan rodzinnych, gdy potrzebujesz
sycgcego 1 prostego w przygotowaniu positku.
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Czy wiesz, ze?

Dzieki procesowi zapiekania wszystkie skt*adniki nabieraja
wyrazistego smaku i aromatu. Majeranek doskonale podkresla
charakter ziemniakéw, a w potagczeniu z wedzonym boczkiem
tworzy klasyczne, polskie potagczenie smakowe. Zapiekanka to
rowniez Swietny sposdb na wykorzystanie sezonowych warzyw i
pozostatych w lodéwce produktow.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ swojg zapiekanke ulubionym sosem -
pomidorowym, smietanowym, koperkowym lub paprykowo-ziotowym.
Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj ulubione ziota Llub
przyprawy, a dla bardziej kremowej konsystencji zwieksz ilos¢
Smietany. Mozesz réwniez eksperymentowaé¢ z dodatkami, dodajac
grzyby, papryke lub inne ulubione warzywa.



