Zapliekanka ziemniaczana z
kurczakiem

Domowa zapiekanka ziemniaczana z
kurczakiem - klasyk w nowej
odstonie

Aromatyczna zapiekanka ziemniaczana z kurczakiem to prawdziwa
uczta dla podniebienia! Soczyste kawatki kurczaka, chrupigcy
boczek i kremowa Smietana tworzg harmonijne potaczenie, ktére
zachwyci kazdego mitos$nika domowych, sycacych dan. Plastry
ziemniakdéw przykrywajace catos¢ nabierajg ztocistego koloru i
wspaniale komponujg sie z pozostatymi sktadnikami.

Dla kogo?

Ta pyszna zapiekanka sprawdzi sie idealnie zaréwno dla catej
rodziny, jak i dla os6b cenigcych sobie proste, ale wyraziste
w smaku potrawy. Dzieci pokochaja kremowga konsystencje, a
dorosli docenig gtebie smaku, ktérg nadajg majeranek i sSwiezo
mielony pieprz. To danie, ktdére zaspokoi nawet najbardziej
wymagajgcych domownikdw!

Na jaka okazje?

Zapiekanka ziemniaczana z kurczakiem to doskonaty pomyst na
codzienny obiad lub ciepta kolacje. Sprawdzi sie rdéwniez jako
danie na rodzinne spotkania czy nieformalne przyjecia. Co
wiecej, mozesz jg przygotowal wczesniej 1 odgrzac¢ w
mikrofaldéwce — bedzie rdéwnie smaczna jako drugie Sniadanie w
pracy!
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Czy wiesz o tym?

Sekret udanej zapiekanki tkwi w odpowiednim doprawieniu
kurczaka i wtasciwym utozeniu warstw. Dzieki zapiekaniu w
temperaturze 200°C przez 20 minut wszystkie sktadniki idealnie
sie przenikajg, tworzac harmonijng catos¢. Majeranek nadaje
potrawie charakterystyczny aromat, ktdéry unosi sie po catej
kuchni podczas pieczenia.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ swojg zapiekanke ulubionym sosem — Swietnie
sprawdzi sie sos pomidorowy, smietanowy, koperkowy Tlub
paprykowo-ziotowy. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj wiecej
Swiezych zidét* 1lub eksperymentuj z réznymi rodzajami sera
posypanego na wierzchu przed zapiekaniem.
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