Zapliekanka ziemniaczana z
pieczarkami 1 kurczakiem

Zapiekanka zlemniaczana Z
pieczarkami i1 kurczakiem - domowy
comfort food

Szukasz pomystu na sycace danie, ktdre rozgrzeje serca
domownikéw? Zapiekanka ziemniaczana z pieczarkami i kurczakiem
to prawdziwy kulinarny majstersztyk, *agczacy w sobie trzy
niezawodne sktadniki. Soczyste kawatki kurczaka, aromatyczne
pieczarki i delikatne plastry ziemniakdéw tworza harmonijnag
kompozycje smakdéw, ktora zachwyci nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy.

Sekret tej =zapiekanki tkwi w odpowiednim potgczeniu
sktadnikéw. Mieso i pieczarki, oprdszone przyprawa Knorr i
podsmazone z dodatkiem $mietany, nabierajg gtebokiego aromatu.
Catos¢ przykryta warstwg topionego sera tworzy apetyczng,
zXocista skorupke, pod ktdora kryje sie kremowa konsystencja
dania.

Dla kogo?

Zapiekanka ziemniaczana to idealna propozycja dla o0so6b
cenigcych wytrawne specjaty prosto z piekarnika. Sprawdzi sie
zaréwno na rodzinny obiad, jak i na spotkanie z przyjacidéimi.
To uniwersalne danie, ktére mozna modyfikowac wedtug wktasnych
upodoban, dodajgc ulubione sktadniki.

Na jaka okazje?

Gdy brakuje czasu na przygotowanie z*ozonego positku,
zapiekanka z kurczakiem 1 pieczarkami przychodzi z pomocg! To
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sprytne rozwigzanie dla zapracowanych, ktdére pozwala
przygotowal petnowartos$ciowy obiad w jednym naczyniu. Zamiast
osobno gotowa¢ mieso, ziemniaki i warzywa, wszystko
przyrzgdzisz za jednym zamachem.

Czy wiesz, ze?

Aby uzyska¢ idealnie zapieczong warstwe sera, warto doda¢ go
dopiero na 15-20 minut przed korficem pieczenia. Dzieki temu ser
pozostanie miekki i apetycznie ciggngcy sie, zamiast stal sie
suchy i zbyt mocno przypieczony.

Dla urozmaicenia

Cho¢ zapiekanka sama w sobie jest daniem kompletnym, mozesz ja
wzbogaci¢ o dodatkowe sktadniki. Sprébuj udekorowaé¢ wierzch
plastrami pomidordéw lub pomidorkami koktajlowymi. Nie masz
pieczarek? Zastgp je brokutami, fasolka szparagowg lub cukinig
— efekt bedzie réwnie pyszny!



