
Zapiekanka z szynką

Kremowa  Zapiekanka  z  Szynką  i
Makaronem
Odkryj  smak  domowego  ciepła  z  naszą  kremową  zapiekanką  z
szynką! To połączenie al dente ugotowanego makaronu, soczystej
szynki  i  słodkiego  groszku,  zatopione  w  aksamitnym  sosie
serowym. Zapiekanka przygotowana z Fixem Świderki z kurczakiem
w sosie serowym Knorr to gwarancja udanego posiłku, który
rozgrzeje każde podniebienie.

Dla kogo?
Idealna propozycja dla zabieganych rodzin, które cenią sobie
domowe  jedzenie  bez  spędzania  godzin  w  kuchni.  Dzieci
pokochają  kremowy  sos  i  makaron,  a  dorośli  docenią
pełnowartościowy  posiłek,  który  zaspokoi  głód  i  dostarczy
energii na resztę dnia.

Na jaką okazję?
Ta zapiekanka sprawdzi się doskonale jako codzienny obiad,
kolacja w gronie rodzinnym lub danie na nieformalne spotkanie
z  przyjaciółmi.  Możesz  ją  przygotować  z  wyprzedzeniem  i
odgrzać, gdy goście zapukają do drzwi. To również świetny
pomysł  na  wykorzystanie  pozostałości  szynki  z  niedzielnego
obiadu.

Czy wiesz, że?
Zapiekanki makaronowe mają swoje korzenie w kuchni włoskiej,
gdzie znane są jako pasta al forno. Nasza polska wersja z
dodatkiem  szynki  i  groszku  to  doskonały  przykład,  jak
tradycyjne danie może ewoluować i dopasowywać się do lokalnych
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upodobań kulinarnych.

Dla urozmaicenia
Spróbuj dodać do zapiekanki pieczarki, paprykę lub brokuły.
Możesz też zastąpić szynkę wędzonym kurczakiem lub kiełbasą.
Dla bardziej wyrazistego smaku, posyp wierzch przed pieczeniem
mieszanką tartego parmezanu i bułki tartej z odrobiną masła.


