
Zapiekanka  makaronowa  po
bolońsku

Zapiekanka makaronowa po bolońsku –
klasyka w nowoczesnym wydaniu
Odkryj  prawdziwie  domowy  smak  zapiekanki  makaronowej  po
bolońsku,  która  łączy  w  sobie  prostotę  przygotowania  z
bogactwem  smaków  włoskiej  kuchni.  Fix  Knorr  wymieszany  ze
śmietaną tworzy bazę kremowego sosu, który otula każdy kawałek
makaronu, nadając potrawie niepowtarzalny charakter.

Dla kogo?
Ta zapiekanka to idealne rozwiązanie dla zapracowanych osób,
które  cenią  sobie  domowe  jedzenie,  ale  nie  mają  czasu  na
skomplikowane  przepisy.  Doskonała  propozycja  dla  rodzin  z
dziećmi  –  maluchy  pokochają  jej  sycący,  łagodny  smak,  a
rodzice  docenią  możliwość  przemycenia  warzyw  w  apetycznej
formie.

Na jaką okazję?
Sprawdzi się zarówno jako codzienny obiad, jak i danie na
nieformalną  kolację  z  przyjaciółmi.  Możesz  przygotować  ją
wcześniej  i  odgrzać  przed  podaniem,  co  czyni  ją  idealną
propozycją na dni, gdy wracasz późno do domu lub spodziewasz
się gości.

Czy wiesz, że…
Sekret tej zapiekanki tkwi w pieczeniu surowego makaronu pod
szczelną przykrywką z folii aluminiowej. Dzięki temu makaron
doskonale wchłania aromaty sosu, a całość nabiera głębokiego,
harmonijnego smaku. To technika, która pozwala zaoszczędzić
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czas i zmniejszyć ilość naczyń do mycia!

Dla urozmaicenia
Eksperymentuj  z  dodatkami!  Zamiast  kiełbasy  użyj  wędzonego
boczku lub pokrojonej w kostkę piersi z kurczaka. Wzbogać
danie  o  cukinię,  paprykę  lub  bakłażana.  Możesz  też  dodać
odrobinę  ostrego  sosu  dla  pikanterii  lub  posypać  świeżymi
ziołami  przed  podaniem,  by  podkreślić  śródziemnomorski
charakter potrawy.


