Zapiekanka makaronowa po
bolonsku

Zaplekanka makaronowa po bolonsku -
klasyka w nowoczesnym wydaniu

Odkryj prawdziwie domowy smak zapiekanki makaronowej po
bolonsku, ktdéra *gczy w sobie prostote przygotowania z
bogactwem smakéw wtoskiej kuchni. Fix Knorr wymieszany ze
Smietang tworzy baze kremowego sosu, ktéry otula kazdy kawatek
makaronu, nadajgc potrawie niepowtarzalny charakter.

Dla kogo?

Ta zapiekanka to idealne rozwigzanie dla zapracowanych osadb,
ktore cenig sobie domowe jedzenie, ale nie majg czasu na
skomplikowane przepisy. Doskonata propozycja dla rodzin z
dzie¢mi — maluchy pokochajg jej sycacy, %*agodny smak, a
rodzice docenig mozliwo$¢ przemycenia warzyw w apetycznej
formie.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie zardéwno jako codzienny obiad, jak i danie na
nieformalng kolacje z przyjacidoimi. Mozesz przygotowac ja
wczesniej 1 odgrza¢ przed podaniem, co czyni jag idealna
propozycjg na dni, gdy wracasz pd6zno do domu lub spodziewasz
sie gosci.

Czy wiesz, ze..

Sekret tej zapiekanki tkwi w pieczeniu surowego makaronu pod
szczelng przykrywkg z folii aluminiowej. Dzieki temu makaron
doskonale wchtania aromaty sosu, a catos$¢ nabiera gtebokiego,
harmonijnego smaku. To technika, ktdéra pozwala zaoszczedzid
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czas i zmniejszy¢ ilos¢ naczyn do mycia!

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Zamiast kietbasy uzyj wedzonego
boczku lub pokrojonej w kostke piersi z kurczaka. Wzboga¢
danie o cukinie, papryke lub baktazana. Mozesz tez doda¢
odrobine ostrego sosu dla pikanterii lub posypad swiezymi
ziotami przed podaniem, by podkresli¢ $rdédziemnomorski
charakter potrawy.



