Zapliekane rurki po
szwajcarsku

Zapiekane rurki po szwajcarsku -
smak alpejskiej tradycji

Rurki zapiekane po szwajcarsku to prawdziwa uczta dla
podniebienia! Ten aromatyczny makaron %*aczy w sobie
delikatnos¢ kurczaka, wyrazisty smak sera i kremowa
konsystencje sosu. Danie przygotowujesz w kilku prostych
krokach — najpierw gotujesz makaron al dente, nastepnie
podsmazasz kurczaka, dodajesz pokrojong szynke i ogodrka.
Cato$¢ dopetnia kremowy sos na bazie $mietanki i przypraw,
ktéry nadaje potrawie niepowtarzalny charakter.

Szwajcaria stynie z wysmienitych serdw, dlatego w tej
zapiekance nie moze zabrakngl ementalera lub sera gruyere. To
wtasnie te sktadniki sprawiajg, ze rurki po szwajcarsku
zachwycaja bogatym aromatem i wyjgtkowym smakiem, Kktory
przenosi nas prosto w alpejskie krajobrazy.

Dla kogo?

Zapiekanka z kurczakiem i rurkami to uniwersalne danie, ktdre
zadowoli kazdego domownika. Szczegdlnie przypadnie do gustu
mitosnikom makarondéw zapiekanych w aromatycznym sosie oraz
osobom cenigcym sobie potgczenie delikatnego miesa z
wyrazistym smakiem sera.

Na jaka okazje?

Zapiekanka makaronowa z kurczakiem doskonale sprawdzi sie jako
sycgcy obiad dla catej rodziny. To réwniez sSwietna propozycja
na nieformalne spotkanie z przyjacidétmi czy kolacje w
chtodniejsze dni, gdy potrzebujemy czegoS rozgrzewajgcego i


https://multicook.zgora.pl/blog/zapiekane-rurki-po-szwajcarsku/
https://multicook.zgora.pl/blog/zapiekane-rurki-po-szwajcarsku/

pozywnego.

Czy wiesz, ze?

Ser gruyere, jeden z gt*déwnych sktadnikéw tej potrawy,
charakteryzuje sie lekko orzechowym smakiem, ktdéry zmienia sie
w zalezno$ci od czasu dojrzewania. Pochodzi z konkretnego
regionu Szwajcarii, a w miejscowos$ci Gruyere znajduje sie
muzeum poswiecone temu wyjatkowemu serowi, uznawanemu za jeden
z filardow szwajcarskiej kuchni.

Dla urozmaicenia

Zapiekanke z rurkami i kurczakiem najlepiej podawal prosto z
piekarnika, posypang Swiezo posiekang natka pietruszki. Taki
dodatek nie tylko wzbogaci smak, ale réwniez nada potrawie
elegancki wyglad, ktory zachwyci wszystkich przy stole.



