Zapiekane roladki z schabu z
boczkiem 1 sliwkami

Roladki z schabu z boczkiem 1
$liwkami — klasyk w nowej odstonie

Soczyste roladki z schabu to prawdziwa uczta dla podniebienia!
Delikatne plastry schabu, otulajgce aromatyczny boczek i
stodkie Ssliwki wedzone, tworzg harmonijne potgczenie smakow,
ktére zachwyci nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.
Zapiekane pod chrupigcg warstwg sera, =z dodatkiem
aromatycznych ziét*, stanowig danie, ktdére z pewno$cig zagosci
na Twoim stole wiecej niz raz.

Dla kogo?

Roladki z schabu to doskonata propozycja dla mito$nikdw
tradycyjnej kuchni polskiej w nowoczesnym wydaniu. Sprawdzag
sie zaréwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z
przyjaciétmi. Potgczenie miesa, wedzonki i owocdéw zadowoli
zarowno zwolennikéw klasycznych smakdéw, jak 1 osoby
poszukujgce ciekawych kulinarnych doznan.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie na niedzielny obiad, Swigteczny
stét lub podczas rodzinnych uroczystosci. Elegancki wyglad
roladek i ich wysSmienity smak sprawig, ze go$cie poczuja sie
wyjatkowo. Mozesz je réwniez przygotowac¢ na romantyczng
kolacje we dwoje — z pewno$cig zrobisz wrazenie!

Czy wiesz, ze..

Sliwki wedzone nie tylko dodajag stodyczy i aromatu, ale takze
pomagajg utrzymaé mieso soczyste podczas pieczenia. Dodatkowo,
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zawieraja btronnik i przeciwutleniacze, ktdére wspierajg
trawienie 1 maja pozytywny wptyw na zdrowie.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem roladek, dodajac ser
pleéniowy, suszone morele lub orzechy. Swietnie sprawdzi sie
rowniez dodatek sSwiezych zidét* - tymianku lub rozmarynu. Do
dania podaj purée ziemniaczane z dodatkiem chrzanu 1lub
pieczone warzywa korzeniowe.



