Zaplekane cannelloni Z
cukinia

Zapiekane Cannelloni z Cukiniag -
Wtoski Klasyk w Nowej Odstonie

0dkryj magie wtoskiej kuchni z naszym przepisem na zapiekane
cannelloni z cukinig! To danie, ktore %taczy w sobie
delikatnos¢ makaronu, kremowosS¢ serow i SwiezoSC warzyw.
Soczysta cukinia w potgczeniu z ricottg i mozzarella tworzy
nadzienie, ktdére rozptywa sie w ustach, a aromatyczny sos
pomidorowy dopetnia catosci.

Dla kogo?

Cannelloni z cukinig to propozycja dla wszystkich mitos$nikow
wtoskich smakow. Docenig je zarodowno osoby poszukujgce
prostych, ale wyrafinowanych dan, jak i ci, ktoéorzy chca
wprowadzié¢ wiecej warzyw do swojej diety. To doskonaty wybdr
dla catej rodziny — dzieci pokochaja kremowe nadzienie, a
dorosli docenig harmonie smakow.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie zardéwno na codzienny obiad, jak i na
bardziej wyjagtkowe okazje. Mozesz je przygotowac¢ na
romantyczng kolacje we dwoje, rodzinny niedzielny obiad czy
spotkanie z przyjaciéimi. Elegancki wyglad zapiekanki sprawi,
ze goscie beda pod wrazeniem Twoich kulinarnych umiejetnosci.

Czy wiesz, ze?

Sekret udanego cannelloni tkwi w odpowiednim przygotowaniu
sosu. Mieszajgc Fix Knorr Spaghetti Bolognese z wodg, uzyskasz
idealng baze, ktdrg wzbogacisz Swiezymi pomidorami. Wazne jest
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rowniez roéwnomierne roztozenie sosu — czes¢ na dnie naczynia,
a reszta na wierzchu zapewni, ze makaron bedzie idealnie

ugotowany 1 soczysty.

Dla urozmaicenia

Chcesz wzbogacié¢ swoje cannelloni? Posyp je przed pieczeniem
tartym parmezanem dla dodatkowego aromatu i chrupigcej skérki.
Mozesz tez eksperymentowal z ziotami — oprdécz bazylii sSwietnie
sprawdzi sie oregano, tymianek czy rozmaryn. Dla bardziej
wyrazistego smaku, dodaj do nadzienia odrobine chili 1lub
suszone pomidory.



