Wykwintny schabowy

Wykwintny schabowy z pieczarkami 1
serem

Tradycyjny kotlet schabowy w nowej, wykwintnej odstonie!
Soczyste mieso wieprzowe przykryte aromatycznymi pieczarkami i
zapieczone pod ztocistag kotderka sera to propozycja, ktéra
zachwycli nawet najbardziej wymagajacych smakoszy. Delikatny
smak schabu doskonale komponuje sie z intensywnym aromatem
duszonych pieczarek, cebuli i pomidordéw, tworzgac harmonijng
kompozycje smakdw.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikow klasycznej kuchni polskiej,
ktéorzy szukaja nowych, ciekawych interpretacji tradycyjnych
przepiséw. Wykwintny schabowy sprawdzi sie zardéwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas przyjecia dla przyjaciot.
Jest sycgcy, aromatyczny 1 niezwykle apetyczny w swojej
prostocie.

Na jaka okazje?

Ten elegancki schabowy bedzie gwiazdg niedzielnego obiadu lub
uroczystej kolacji. Doskonale sprawdzi sie réwniez podczas
spotkan rodzinnych czy imienin. Podany =z pieczonymi
ziemniakami i Swiezg satatkg stworzy petnowartosSciowy positek,
ktéry na dtugo pozostanie w pamieci gosci.

Czy wiesz, ze?

Dodatek przyprawy w mini kostce Knorr nadaje pieczarkom
gtebokiego, wyrazistego smaku, ktdéry przenika do miesa podczas
pieczenia. Dzieki temu kotlety zyskujg wyjatkowy aromat,
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ktérego nie uzyskasz stosujgc tylko tradycyjne przyprawy.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z rodzajami sera — Swietnie sprawdzi
sie zardwno *tagodny gouda, jak i bardziej wyrazisty cheddar
czy pikantny ser z niebieska plesnig. Dla mitos$nikdéw zid%t
warto doda¢ do pieczarek takze Swiezy rozmaryn lub tymianek.



