Wykwintne Brownie

Wykwintne Brownie - Czekoladowa
Rozkosz w Kazdym Kesie

0dkryj sekret idealnego brownie — wilgotnego w S$rodku, z
chrupigcg skdérka na wierzchu. To ciasto, ktore zachwyca
intensywnym czekoladowym smakiem i rozptywa sie w ustach.
Sekret tkwi w potgczeniu wysokiej jakosci gorzkiej czekolady,
kakao i.. niespodzianki w postaci Majonezu Babuni Hellmann'’s,
ktory nadaje ciastu niepowtarzalng konsystencje.

Dla kogo?

Wykwintne brownie to propozycja dla prawdziwych czekoladowych
koneserdéw. Jesli uwielbiasz gteboki, intensywny smak
czekolady, to ciasto skradnie Twoje serce. Jest idealne
zaréwno dla dorostych, jak i dzieci, ktdore z pewnoscig
poproszg o dokt*adke. To réwniez Swietna propozycja dla
zabieganych osdb — przygotowanie zajmuje zaledwie kilkanascie
minut!

Na jaka okazje?

Brownie sprawdzi sie na kazda okazje — od nieformalnych
spotkan przy kawie, przez podwieczorek z rodzinag, po
eleganckie przyjecia. Podane na talerzyku z kulka lodoéw
waniliowych i $wiezymi owocami stanie sie deserem godnym
najlepszej restauracji. To réwniez doskonaty pomyst na prezent
kulinarny dla bliskiej osoby.

Czy wiesz, ze..?

Sekret wyjagtkowej tekstury tego brownie tkwi w majonezie,
ktéory zastepuje cze$é¢ ttuszczu. Dzieki temu ciasto pozostaje
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wilgotne nawet kilka dni po upieczeniu. Temperatura pieczenia
jest nizsza niz w przypadku wiekszo$ci ciast (160°C), co
pozwala zachowaé¢ wilgotny Srodek przy chrupigcej skérce.

Dla urozmaicenia

Podstawowy przepis mozesz wzbogacié¢ wedtug wtasnych upodoban.
Sprébuj doda¢ suszong zurawine, kawatki biatej czekolady lub
zamien orzechy wtoskie na migdaty. Gotowe brownie mozesz
rowniez pola¢ polewg czekoladowg lub posypac pudrem kakao dla
dodatkowego efektu wizualnego i smakowego.



