Wotowina z watrobka drobiowa
pod pierzynka

Wotowina z watrobka drobiowa pod
pierzynka - klasyka w nowej
odstonie

Potgczenie delikatnej wotowiny =z aromatyczng watrobka
drobiowg, zamkniete w chrupigcym cieScie to prawdziwa uczta
dla podniebienia. Sekret tej potrawy tkwi w dtugim
marynowaaniu miesa w czerwonym winie, ktdre nadaje gtebi smaku
1 sprawia, ze mieso staje sie wyjatkowo soczyste.

Dla kogo?

Ta wyjatkowa potrawa zadowoli zardéwno mitosnikdéw klasycznej
kuchni, jak i osoby poszukujgce nowych doznan kulinarnych.
Potaczenie wotowiny z watrdébka tworzy harmonijny duet, ktéry
zachwyci nawet wybrednych smakoszy. To idealna propozycja dla
os6b cenigcych tradycyjne smaki w eleganckim wydaniu.

Na jaka okazje?

Wotowina z watrébka pod pierzynkg sprawdzi sie doskonale jako
danie gtéwne podczas rodzinnego obiadu, niedzielnego spotkania
czy kolacji z przyjacidéimi. Efektowna prezentacja w
indywidualnych kokilkach z ztocistg ,pierzynka” z ciasta z
pewnosciag zrobi wrazenie na gosSciach podczas waznych
uroczystosci.

Czy wiesz, ze?

Marynowanie miesa w czerwonym winie to nie tylko sposdb na
poprawe smaku, ale réwniez na zmiekczenie wtdkien miesnych.
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Dzieki temu wotowina staje sie bardziej krucha i soczysta.
Bulionetka wotowa Knorr wzbogaca sos o gteboki, miesny aromat,
ktéry przenika cate danie.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ farsz o podsmazone pieczarki, cebule 1lub
marchewke. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj do marynaty
ziota — rozmaryn lub tymianek. Ztocista pierzynka z ciasta
moze by¢ udekorowana wzorkami wykonanymi z pozostatos$ci
ciasta, co nada potrawie jeszcze bardziej wykwintny charakter.
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