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Wotowina w marynacie klasycznej

Soczysta wotowina w aromatycznej marynacie to prawdziwa uczta
dla podniebienia. Sekret tkwi w potgczeniu intensywnego smaku
kostki rosotowej Knorr z delikatng stodyczg egzotycznej papai,
ktére wspdlnie nadajg miesu niepowtarzalny charakter.

Dla kogo?

Ta propozycja zadowoli zarowno mitosnikéw klasycznych smakoéw,
jak i osoby poszukujgce kulinarnych inspiracji. Delikatna
struktura wotowiny w potaczeniu z wyrazistg marynatg sprawia,
ze danie przypadnie do gustu nawet najbardziej wymagajgcym
smakoszom. To idealny wybdr dla os6b cenigcych sobie proste,
ale wyraziste smaki.

Na jaka okazje?

Wotowina w marynacie klasycznej sprawdzi sie doskonale podczas
letniego grillowania w gronie przyjaciét, ale rdéwnie dobrze
zagosci na eleganckim rodzinnym obiedzie. To uniwersalne
danie, ktére mozna podac zardéwno na co dzien, jak i od Swieta.
Wystarczy kilka godzin marynowania, aby uzyska¢ wyjatkowy
efekt.

Czy wiesz, ze?

Papaja zawiera enzym zwany papaing, ktdéry naturalnie zmiekcza
witdkna miesne, dzieki czemu wotowina staje sie bardziej
soczysta i delikatna. To wtasnie dlatego marynata z dodatkiem
tego owocu nie tylko nadaje miesu wyjatkowy smak, ale rdwniez
poprawia jego strukture.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ marynate o Swieze ziota, takie jak rozmaryn
czy tymianek, lub doda¢ odrobine miodu dla stodszego akcentu.
Wotowine po zamarynowaniu mozesz nie tylko grillowa¢, ale
rowniez upiec w piekarniku lub przygotowa¢ w formie stekéw na
patelni grillowej.



