Wtoskie kotlecikil

Wtoskie kotleciki — klasyka w nowej
odstonie

Delikatne, soczyste i aromatyczne wtoskie kotleciki to
propozycija, ktora zachwyci kazdego mitosnika
Srodziemnomorskich smakéw. Sekret ich wyjatkowego smaku tkwi w
idealnie dobranej panierce z dodatkiem parmezanu, ktéry nadaje
potrawie charakterystyczny, wyrazisty aromat.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny, szczegdélnie dla dzieci, ktére
zwykle uwielbiajg panierowane potrawy. Chrupigca z zewngtrz 1
soczysta w Srodku struktura kotlecikéw sprawia, ze trudno im
sie oprzec¢. To takze Swietna propozycja dla zabieganych os6b —
przygotowanie jest proste i1 nie wymaga skomplikowanych technik
kulinarnych.

Na jaka okazje?

Wtoskie kotleciki sprawdzg sie zardéwno na codzienny obiad, jak
i na nieformalng kolacje z przyjaciéimi. Podane z kolorowg
satatka 1 Swiezym pieczywem stanowig kompletny positek, ktéry
mozna przygotowa¢ z wyprzedzeniem i odgrzac¢ przed podaniem.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjne wtoskie kotlety, znane jako ,cotoletta alla
milanese”, wywodzg sie z Mediolanu i s3 jednym z najbardziej
rozpoznawalnych dan kuchni wtoskiej. Nasz przepis to
uproszczona wersja, ktora zachowuje autentyczny smak, ale jest
znacznie tatwiejsza w przygotowaniu.


https://multicook.zgora.pl/blog/wloskie-kotleciki/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/kotlety-klopsiki-pulpety

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do panierki — sprébuj dodac
suszone pomidory, kapary lub oliwki. Kotleciki sSwietnie
komponujg sie z réznymi sosami — od klasycznego pomidorowego
po lekki jogurtowy z ziot*ami. Podawaj je z ulubionymi
warzywami, rukola skropiong sokiem z cytryny lub makaronem.



