Wtoskie fettuccine Z
pomidorami

Wtoskie fettuccine z pomidorami -
klasyk w nowoczesnym wydaniu

Delikatne wstgzki fettuccine otulone aksamitnym sosem
pomidorowym to prawdziwa uczta dla podniebienia. To danie, w
ktérym prostota sktadnikdédw spotyka sie z bogactwem smaku,
tworzgc kompozycje godng najlepszych wtoskich restauracji.

Dla kogo?

Fettuccine z pomidorami to propozycja dla mitos$nikdéw kuchni
wtoskiej, ktdérzy cenig sobie autentyczne smaki. Idealne dla
rodzin z dzie¢mi, par szukajacych pomystu na romantycznag
kolacje, a takze dla zapracowanych oso6b, ktdére pragng
przygotowaé¢ petnowartosciowy positek w krétkim czasie.
Soczyste pomidory w potgczeniu z delikatnym makaronem zadowolag
nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.

Na jaka okazje?

Ten wtoski klasyk sprawdzi sie zardéwno na codzienny obiad, jak
i na nieformalng kolacje z przyjaciétmi. To takze doskonaty
wybor na szybki lunch w weekend, gdy mamy ochote na cos$s
pysznego, ale nie chcemy spedza¢ godzin w kuchni. Podane z
lampka wtoskiego wina stanie sie eleganckim daniem na
romantyczng kolacje we dwoje.

Czy wiesz, ze..

Sekret doskonatego fettuccine tkwi w odpowiednim przygotowaniu
sosu. Kluczowe jest powolne duszenie skt*adnikdéw na matym
ogniu, co pozwala wydoby¢ petnie smaku z pomidordw. Pamietaj,
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by masto nie przypalito sie podczas smazenia — wptynie to
negatywnie zardéwno na smak, jak i wartosci odzywcze potrawy.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajgc Swiezg bazylie, oregano lub
rozmaryn. Dla mitosnikéw ostrzejszych smakéw polecamy dodanie
ptatkéw chili. Jesli 1lubisz bardziej kremowe sosy, dodaj
odrobine smietanki pod koniec duszenia. Fettuccine S$wietnie
komponuje sie réwniez z dodatkiem Swiezych krewetek 1lub
grillowanych warzyw.



