Caprese Z ogorkiem 1
suszonyml pomidoramil

Caprese z ogorkiem 1 suszonymil
pomidorami — wtoska klasyka w nowej
odstonie

Soczyste pomidory, delikatna mozzarella i $Swieza bazylia to
klasyczne sktadniki wtoskiej satatki caprese. Nasza wersja
wzbogaca ten tradycyjny przepis o chrupigcy ogorek i
aromatyczne suszone pomidory, tworzgc harmonijng kompozycje
smakow i tekstur. Sos Knorr, wymieszany z oliwg z pomidoroéw,
nadaje catosci wyrazistego charakteru, a eleganckie utozenie
sktadnikéw na talerzu sprawia, ze danie zachwyca nie tylko
podniebienie, ale i oko.

Dla kogo?

Ta odswiezona wersja caprese idealnie sprawdzi sie zardéwno dla
mitosnikéw kuchni wtoskiej, jak i osOb poszukujgcych lekkiego,
ale sycgcego positku. To doskonata propozycja dla wegetarian
oraz wszystkich, ktdrzy cenig sobie proste, ale wyraziste
smaki. Dzieki prostemu wykonaniu, satatka przypadnie do gustu
nawet poczgtkujgcym kucharzom.

Na jaka okazje?

Caprese z ogérkiem i suszonymi pomidorami to doskonaty wybdr
na letni obiad, kolacje w gronie przyjaci6ét czy rodzinny
positek. Sprawdzi sie jako elegancka przystawka podczas
przyjecia, lekki lunch w ciepty dzien lub jako dodatek do
grillowanych dan. Podana z chrupigcg bagietkag lub paluszkami
grissini stanowi petnowartosciowy positek.
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Czy wiesz, ze?

Tradycyjna satatka caprese pochodzi z wyspy Capri 1
odzwierciedla kolory wtoskiej flagi: czerwony (pomidory),
biaty (mozzarella) i zielony (bazylia). Nasze urozmaicenie z
dodatkiem ogdérka i suszonych pomidordéw zachowuje ducha
oryginatu, jednoczesnie wzbogacajgc go o nowe wymiary smakowe
1 teksturowe.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z ta satatka, dodajac zielone oliwki
dla dodatkowego akcentu smakowego lub zastepujgc zwykta
mozzarelle jej wedzona wersja. Swietnym pomystem jest réwniez
dodanie garsci orzechdéw piniowych lub rukoli dla dodatkowej
warstwy smaku i tekstury. Satatke mozesz rdéwniez skropi¢
balsamicznym kremem dla stodko-kwa$nego wykonczenia.



